
REQUISITOS SANITARIOS TRANSPORTE DE 
ALIMENTOS, BEBIDAS, CARNE Y PRODUCTOS 

CARNICOS COMESTIBLES



Marco legal

 Ley 9 de 1979
 Resolución 2674 de 2013
 Decreto ley 1500 del 2007
 Resoluciones 240, 242, 3753 del 2013
 Resoluciones Invima:
 2016041871 de 2016
 2019055962 del 2019

 LEY 1801 DEL 2016 . CNP



REQUISITOS GENERALES

Inscripción

• Validez en todo el territorio nacional
• Se genera una identificación de inscripción única: placa del vehículo
• Propietario del vehículo es el responsable de informar a la ETS cualquier

cambio en sus datos de inscripción.

Concepto  
sanitario

• Validez a nivel nacional
• Alimentos y bebidas: no se vence
• Carne y PCC: semestral
• Favorable, favorable con requerimientos, desfavorable

Autorización 
sanitaria 

(Carne y PCC)

• Si el concepto sanitario es Favorable con 100% del cumplimiento de los 
requisitos



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte
alimentos y bebidas

Diseño de la unidad de transporte
• Fabricado con materiales sanitarios de fácil 

limpieza y desinfección.
• Adecuado funcionamiento de sistema de 

refrigeración o congelación, monitoreo de 
temperatura.

• No disponer los alimentos directamente 
sobre el piso

• Leyenda Transporte de alimentos.



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte
alimentos y bebidas

Personal manipulador de 
alimentos
• Reconocimiento médico vigente
• Prácticas higiénicas
• Plan de capacitación



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte
alimentos y bebidas

Requisitos de los productos transportados
• No transportar conjuntamente sustancias peligrosas o elementos de 

aseo.
• Si se transportan diferentes tipos de alimentos deben estar 

debidamente separados y protegidos para evitar la contaminación 
cruzada.

• Los productos que requieren refrigeración o congelación se deben 
mantener a la temperatura exigida y se deben llevar registros.

• Para productos de la pesca se permite el uso de hielo intercalando 
capas.

• Los productos que lo requieren se deben encontrar rotulados de
acuerdo a la normatividad sanitaria vigente y dentro de su vida útil.

• La unidad de transporte debe mantenerse limpia y ser inspeccionada 
antes del cargue de los productos.



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte carne y 
productos cárnicos comestibles

Requisitos adicionales 
• Leyenda Transporte de carne y/o productos cárnicos 

comestibles
• Tanque recolector de líquidos
• Registro de control de temperatura
• Plan de capacitación por profesional autorizado
• Guía de transporte

TRANSPORTE DE CARNE



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte carne y 
productos cárnicos comestibles

Requisitos adicionales
• Leyenda Transporte de carne y/o productos cárnicos 

comestibles
• Tanque recolector de líquidos
• Registro de control de temperatura
• Plan de capacitación por profesional autorizado
• Guía de transporte

TRANSPORTE DE CARNE



REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte carne y 
productos cárnicos comestibles

Profesional capacitador

• Autorizado por la Entidad Territorial de Salud
• Link: https://www.idsn.gov.co/index.php/menu- 

carnes/6819-expendio-carnes

https://www.idsn.gov.co/index.php/menu-carnes/6819-expendio-carnes
https://www.idsn.gov.co/index.php/menu-carnes/6819-expendio-carnes


REQUISITOS ESPECIFICOS: Transporte carne y 
productos cárnicos comestibles
Guía de transporte
/ Factura homologada



Guía de transporte o factura (con inf de la guía)
En la guía de transporte de carne se debe encontrar la siguiente información:

1. Código de inscripción
2. Fecha de expedición
3. Razón social
4. Municipio/Departamento  

emisor de la guía
5. Especie
6. Fecha de sacrificio
7. Destino (dirección del
establecimiento)

8. Municipio de destino
9. Departamento de destino
10. Producto
11. Unidad
12. Peso
13. Lote



14.Placa del 
vehículo
15. Datos de la 

persona que 
despacha

🞿🞿 Importante Se  
debe cerrar la guía, 
es decir, quien 
recibe debe firmar 
y escribir la fecha 
de recepción



Distribuidoras de carne
Distribuidor: persona, empresa u organización que se 
encarga de transportar un producto o servicio hasta el 
comercio donde será vendido. Es decir, es el punto de 
contacto usado por empresas, que buscan promocionar y 
vender sus bienes o comprar productos

 Inscrito (almacenar y distribuir)
 Autorizado (almacenar y distribuir)
 Acta con Concepto sanitario
 Guía de transporte de carne -

.

DISTRIBUIDOR



Trazabilidad

https://www.invima.gov.co/documents/20143/3969807/PBA+1500+Y+1975+AUTORIZADAS+P 
OR+EL+INVIMA+PARA+SU+FUNCIONAMIENTO+A+30+JULIO+2021.pdf

PLANTAS DE BENEFICIO, DESPOSTE, DESPRESE Y ACONDICIONADORES QUE CUMPLEN CON LOS 
REQUISITOS SANITARIOS EXIGIDOS EN EL DECRETO 1500 DE 2007, DECRETO 2270 DE 2012 Y 
RESOLUCIONES REGLAMENTARIAS

http://www.invima.gov.co/documents/20143/3969807/PBA%2B1500%2BY%2B1975%2BAUTORIZADAS%2BP
http://www.invima.gov.co/documents/20143/3969807/PBA%2B1500%2BY%2B1975%2BAUTORIZADAS%2BP
http://www.invima.gov.co/documents/20143/3969807/PBA%2B1500%2BY%2B1975%2BAUTORIZADAS%2BP


ivcalimentosnarino@idsn.gov.co

mailto:ivcalimentosnarino@idsn.gov.co
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