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RES‘OLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

La Directora de Responsabilidad Sanitaria encargada de las funciones del Director General del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos Invima mediante Resolucion 004149 del 9 de
septiembre de 2016, en gjercicio de las facultades legales conferidas en el Numeral 22 del Articulo 10 del
Decreto 2078 de 2012 y conforme a lo establecido en la Ley 9 de 1979, el Decreto 1500 de 2007 y sus
reglamentos técnicos complementarios, el Decreto 2270 de 2012, 1a Resolucion 1229 de 2013 y el Decreto
1282 de 2016.

CONSIDERANDO

Que de acuerdo al literal ¢ del articulo 34 de la Ley 1122 de 2007, le corresponde a los departamentos,
distritos y municipios de categorias 12, 22, 3% y especiales, realizar la vigilancia y el control sanitario de la
distribucion y comercializagion de alimentos, asi como del transporte asociado a dichas actividades.

Que el Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131y 4974 de 2009, 3961
de 2011, 917 y 2270 de 2012, por el cual se establecié el Sistema Oficial de Inspeccidn, Vigilancia y Control
de la Came y Productos Carnicos Comestibles, destinados para el consumo humano Yy los requisitos
sanitarios y de inocuidad que se deben cumplir en su produccion primaria, beneficio, desposte, desprese,
procesamiento, almacenamiento, transporte, comercializacion, expendio, impartacion o exportacion, define
en el articulo 56 al Invima como la entidad responsable de la operacion del sistema y en el numeral 3 del
articulo 60, como responsables de la inspeccion, vigilancia y control de los establecimientos dedicados al
almacenamiento y/o distribucién o expendio de came y productos camicos comestibles a las Entidades
Territoriales de Salud.

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010, 240, 241 y 242 del 31 de enero de 2013 y 562 de 2016,
expedidas por el Ministerio de la Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos téchicos sobre
los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio, desposte, desprese,
procesamiento, almacenamiento, transporte, comercializacion, expendio, importacién o exportacion de
animales del Orden Crocodylia, las especies bovina, bufalina y porcina, aves de corral, especiales de aves
de corral y chigiiiros respectivamente, de las plantas de desposte y desprese, almacenamiento,
comercializacién, expendio, transporte, importacion o exportacion de camne y productos Carnicos
comestibles.

Que conforme a lo establecido en el articulo 6 del Decreto del 1282 de 2016, las Entidades Territoriales de
Salud emitiran la Autorizacion Sanitaria Provisional a quienes ejerzan las actividades relacionadas con
almacenamiento y/o distribucién, expendio de camne y productos camicos comestibles, por un término de
dos (2) afios, conforme a los lineamientos que defina el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos - Invima.
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inseripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Que conforme a o establecido en el articulo 7 del Decreto 1282 de 2016, todo transporte de came ylo
productos camicos comestibles debe inscribirse ante la autoridad sanitaria competente, de acuerdo a los
lineamientos establecidos por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima, los
cuales incluiran las actividades de inspeccion, vigilancia y control que deben realizar dichas autoridades.

Que en mérito de lo expuesto,

RESUELVE
CAPITULO |
OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

ARTICULQ 1. OBJETO. La presente resolucion, tiene por objeto establecer los lineamientos para la
emision de la Autorizacion Sanitaria Provisional de los establecimientos dedicados al almacenamiento ylo
distribucion, expendio de carne y productos camicos comestibles, asi como para la inscripcién, Inspeccian,
Vigilancia y control del fransporte de came y/o productos camicas comestibles.

ARTICULO 2. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciones contenidas en la presente resolucion aplicaran
en todo el territorio nacional a todas las personas naturales o juridicas responsables de los establecimientos
dedicados a:

1. Almacenamiento y/o distribucion de came y/o productos camicos comestibles.
2. Expendio de Came y/o productos carnicos comestibles
3. Transporte de Came y/o Productos carmicos comestibles

PARAGRAFO 1, Los anteriores establecimientos y transporte que cumplan con la totalidad de requisitos
establecidos en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y sus reglamentos técnicos, y cuyos
proveedores, entiéndase planta de beneficio animal, planta de despostefdesprese y/o acondicionador
cuenten con Autorizacion Sanitaria emitida por el Invima, deberan presentar solicitud de Autorizacion
Sanitaria ante Ja Entidad Tenitorial de Salud departamental, distrital o municipal competente.

PARAGRAFO 2. Si la planta de beneficio de donde se proves la came ylo los productos cémicos
comestibles garantiza la temperatura de enfriamiento, los demas eslabones de la cadena: almacenamiento
ylo distribucion, expendio y transporte, deberan conservar la temperatura del producto en cumplimiento a
lo establecido en el parégrafo 1 del articulo 8 del Decreto 1500 de 2007,
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne yfo productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

CAPITULO Il

REQUISITOS PARA PRESENTACION DE LA SOLICITUD Y EMISION DE LA AUTORIZACION
SANITARIA PROVISIONAL

ARTICULO 3. Las personas naturales o juridicas responsables de los establecimientos dedicados al
almacenamiento y/o distribucién, expendio, de carne y productos camicos comestibles que se encuentren
realizando estas actividades antes de la entrada en vigencia del Decreto 1282 de 2016, deberan acreditar
ante la Entidad Territorial de Salud competente dentro de los dos (2) meses siguientes a la publicacion de
la presente resolucion, los siguientes tramites:

1. Estar Inscrito ante la respectiva entidad territorial de salud, de acuerdo a lo establecido en el articulo 8
de la Resolucién 3753 de 2013, para lo cual se debera diligenciar el Formulario de Inscripcion Sanitaria
para establecimientos de aimacenamiento y/o distribucién y expendio de came, el cual se encuentra
en el anexo técnico de |a resolucidn precitada.

2 Solicitud de la Autorizacion Sanitaria Provisional ante la Entidad Territorial de Salud competente en la
jurisdiccion del municipio en el cual se encuentra ubicado el establecimiento, diligenciando el formato
del anexo 1 de la presente resolucian el cual contiene bajo la denominacion de item obligatorio, fa
informacién minima requerida.

En caso de que el establecimiento cuente con varias sedes, tendra que presentar solicitud de
autorizacién sanitaria por cada una ante la Entidad Teritorial de Salud correspondiente.

PARAGRAFO 1. Los establecimientos a los que se refiere el presente articulo, que no realicen los tramites
establecidos en los numerales 1 y 2 dentro de los dos (2) meses siguientes a la publicacién de |a presente
resolucion, no podran continuar desarrallando las actividades de almacenamiento y/o distribucion y
expendio de carme y productos camicos comestibles, siendo objeto de las medidas sanitarias de sequridad,
asi como los procedimientos y sanciones a que haya lugar, previstas en los articulo 576 y 577 de la Ley 09
de 1979 y capitulo |Ii del Titulo 11l de! Decreto 1500 de 2007.

Para poder desarrollar sus actividades, deberan dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto 1500 de
2007 y sus reglamentos técnicos complementarios seqglin la especie y obtener Ia Autorizacion Sanitaria por
parte de la Entidad Territorial de Salud competente, cumpliendo el procedimiento establecido para tal fin en
el articulo 7 del presente acto.

PARAGRAFO 2. Para el caso de los establecimientos de almacenamiento y/o distribucion, expendio de
came y productos camicos comestibles de chigiiro (Hydrochoerus hydrochaeris), dichos establecimientos
deberan realizar ante las Entidades Tenitoriales de Salud la inscripcion obligatoria, para lo cual se debera
diligenciar el “formufario de inscripcién sanitaria para establecimientos de almacenamiento y/o distribucion
y expendio de came y productos camicos comestibles”, el cual se encuentra en el anexo técnico de la
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Iinscripcion, Inspeccidn, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Resolucion 3753 de 2013, en cumplimiento de lo establecido en el articulo 76 de la Resolucion 562 de
2016.

ARTICULO 4. Emision de la Autorizacién Sanitaria Provisional por parte de la Entidad Territorial de Salud
competente. Una vez presentada ia solicitud de |a Autorizacion Sanitaria Provisional, la Entidad Territorial
de Salud competente, dara respuesta al peticionario en un plazo no mayor a quince {15) dias.

PARAGRAFO 1: los establecimientos que no obtengan Autorizacion Sanitaria Provisional, no podran
ejercer actividades de almacenamiento y expendio de came y/o productos ¢cémicos comestibles y seran
objeto de la aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar y de las sanciones previstas
en la normatividad vigente.

CAPITULO 1lI
SEGUIMIENTO Y EMISION DE LA AUTORIZACION SANITARIA

ARTICULO 5. Otorgada la Autorizacion Sanitaria Provisional, el establecimiento cuenta con dos {2} afos
contados a partir de la publicacion de la presente resolucion para cumplir lo establecido en el Decreto 1500
de 2007, sus modificaciones y reglamentos técnicos segin la especie.

Posterior al otorgamiento de la Autorizacion Sanitaria Provisional, la Entidad Territorial de Salud competente
realizara una verificacion del cumplimiento de los requisitos establecidos en el Decreto 1500 de 2007, sus
madificaciones y reglamentos técnicos complementarios, de la siguiente manera:

1. Visita de diagnostico. Dentro de los tres (3) meses siguientes al otorgamiento de la Autorizacion
Sanitaria Provisional, la Entidad Tenitorial de Salud correspondiente efectuara visita de diagnéstico al
establecimiento con el fin de identificar el estado de cumplimiento de los requisitos sanitarios por parte
del establecimiento, para o cual diligenciara el “Formato diagnéstico, Cumplimiento def Decreto 1500
de 2007 sus maodificaciones y reglamentos técnicos complementarios para expendios de came’ o
“Formato diagnostico, Cumplimiento def Decreto 1500 de 2007 sus modificaciones ¥ reglamentos
técnicos complementarios para establecimientos de almacenamiento y/o distribucién de came y/o
productos camicos comestibles’, segiin cormesponda, los cuales se encuentran en los anexos No 2 y
3 de la presente resolucién.

Gopia del acta de la visita de diagnostico sera entregada al interesado, con el objeto de que este
conozea cuzles son ios requisitos gue debe implementar en su establecimiento para dar cumplimiento
a la nomatividad precitada durante el tiempo establecido en el Decreto 1282 de 2016.

2. Visita de verificacién. En un plazo no mayor a tres (3) meses antes del vencimiento del pazo de dos (2)
afios, contados a partir de la publicacion de la presente resolucion, el propietario, representante legal o
interesado deberé solicitar ante la Entidad Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria
diligenciando para estos efectos el “Formulario de Soficitud de Autorizacion Sanitaria para
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

almacenamiento y/o distribucién, expendio de came y productos camicos comestibles”, anexo No 1de
la presente resolucion.

Una vez recibida la solicitud de autorizacion sanitaria, la Entidad Territorial de Salud programara visita de
verificacion, la cual sera realizada dentro de los tres (3) meses anteriores al vencimiento del plazo de dos
(2) afios contados a partir de la publicacion de la presente resolucion, para lo cual se tendran en cuenta los
siguientes criterios:

a. Cumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual se otorgar4 la Autorizacion Sanitaria, para
lo cual la Entidad Territorial de Salud correspondiente diligenciara y entregara al usuario la Autorizacion
Sanitaria.

b.  No Cumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual el establecimiento solicitante no podra
realizar la actividad hasta tanto se corriian los hallazgos encontrados, quedando constancia en el acta
de verificacion.

Para el desarrollo de la visita de Verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios por parte del
establecimiento, se diligenciara el "Formato diagndstico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 sus
modificaciones y reglamentos técnicos complementarios para expendios de carne y/o productos camicos
comestibles” o “Formato diagnéstico, cumplimiento del decrefo 1500 de 2007 sus maodificaciones y
reglamentos técnicos complementarios para establecimientos de almacenamiento y/o distribucion de came
y/o productos cérmicos comestibles”, segln corresponda, los cuales se encuentran en el anexo No. 2y 3
de |a presente resolucion.

PARAGRAFO. Los establecimientos que realicen actividades después de los dos (2) afios contados a
partir de la publicacion de la presente resolucion, sin haber obtenido la Autorizacion Sanitaria, serén objeto
de las medidas sanitarias de seguridad y sanciones a que haya lugar, previstas en los articulos 576 y 577
de la Ley 09 de 1979 y capitulo |il del Titulo ill del Decreto 1500 de 2007.

ARTICULO 6. Las personas naturales o juridicas responsables de los establecimientos dedicados al
almacenamiento y/o distribucion y/o expendio de carne y productos camicos comestibles que cuenten con
Autorizacion Sanitaria Provisional y que deseen obtener la Autorizacion Sanitaria antes de los dos (2) afios
contados a partir de la publicacion de la presente resolucion, deberan presentar ante la Entidad Territorial
de Salud competente en el departamento, distrito o municipio donde se encuentra ubicado el
establecimiento, la solicitud de la Autorizacion Sanitaria tramitando el “Formulfaric de Solicitud de
Autorizacién Sanitaria para almacenamiento y/o distribucién, expendio de came y productos carnicos
comestibles”, relacionado en el anexo No 1 de la presente resolucion.

La Entidad Teritorial de Saiud competente realizara visita de verificacion, en Ia cual evidenciara el
cumplimiento de los requisitos sanitarios por parte del establecimiento diligenciando el “Formato
diagnostico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos técnicos
complementarios para expendios de came ylo productos cérnicos comestibles” o “Formato diagnastico, %
cumplimiento def decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos técnicos complementarios para {
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne yfo productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccidn, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

establecimisntos de almacenamiento y/o distribucion de came y/o productos camicos comestibles”, segln
corresponda, Anexos No 2 y 3 de la presente resolucion y como resultado de la visita podra evidenciarse:

a.  Cumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual la Entidad Territorial de Salud otorgara la
Autorizacién Sanitaria.

b. NoCumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual se informara por escrito la no abtencién
de la Autorizacion Sanitaria y continuar vigente la Autorizacion Sanitaria Provisional previamente
otorgada, hasta el término de dos (2) afios contados a partir de la publicacion de la presente
resolucién.

ARTICULO 7. Las personas naturales o juridicas responsables de los establecimientos dedicados al
amacenamiento y/o distribucion y/o expendio de came y productos camicos comestibles que inicien
actividades después de la entrada en vigencia del Decreto 1282 de 2016, deberan obtener la Autorizacion
Sanitaria por parte de la Entidad Territorial de Salud competente, para lo cual deberan realizar el siguiente
procedimiento;

1. Inscribirse ante la autoridad sanitaria competente, de acuerdo a lo establecido en el articulo 8 de
la Resolucion 3753 de 2013, para lo cual se debera diligenciar el formato establecido en el anexo
tecnico de dicha resolucion.

2. Solicitar fa Autorizacion Sanitaria ante la Entidad Territorial de Salud competente en la jurisdiccion
del departamento, distrito y municipio en el cual se encuentra ubicado el establecimiento, mediante
“Formulario de Solicifud de Autorizacion Sanitaria para almacenamiento y/o distribucion, expendio
de care y productos camicos comestibles”, el cual se encuentra en el anexo No 1 de Ia presente
resolucian.

La Entidad Territorial de Salud competente realizars visita de verificacién, en la cual evidenciara el
cumplimiento de los requisitos sanitarios por parte del establecimiento diligenciando el “Formafo
diagnéstico, cumplimiento del Decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos fécnicos
complementarios para expendios de came y/o productos camicos comestibles * o *Formato diagnostico,
cumplimianto del Decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos técnicos complementarios para
establecimientos de almacenamisnto y/o distribucién de came y/o productos camicos comestibles”, seglin
corresponda, que se encuentra en el anexo No 2 y 3 de la presente resolucion y como resultado de la visita
se presentaran las siguientes situaciones:

a. Cumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual la Entidad Territorial de Salud otorgara la
Autorizacion Sanitaria.

b. No Cumplimiento de requisitos obligatorios, caso en el cual el establecimiento solicitante no podra
realizar la actividad hasta tanto se corijan los hallazgos encontrados, quedando constancia en el
acta de verificacion.
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

PARAGRAFOQ. En caso de evidenciarse el desarrollo de actividades de almacenamiento y/o distribucion y
expendio de came y productos carnicos comestibles sin contar con la Autorizacion Sanitaria, seran objeto
de las medidas sanitarias de seguridad y sanciones a que haya lugar, previstas en los arficulos 576 y 577
de la Ley 09 de 1979 y capitulo |l del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007.

CAPITULO IV

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE LOS ESTABLECIMIENTOS DEDICADOS AL
ALMACENAMIENTO Y/O DISTRIBUCION Y EXPENDIO DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES

ARTICULO 8. Durante el plazo de dos (2) afios contados a partir de ia publicacion de la presente resolucion,
los establecimientos de almacenamiento y/o distribucién y/o expendio de carne y productos carnicos
comestibles continuara aplicandose &l Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para Expendios
de Came, adoptada mediante Resolucién Invima 2015048290 del 30 de noviembre de 2015 “Por la cual se
adoptan fos instrumentos de inspeccion, vigitancia y controf de alimentos y bebidas que deberén acogerse
por parte de fas Entidades Territoriales de Saluc”, y deméas normatividad sanitaria aplicable en la materia.

ARTICULO 9. Los establecimientos que obtengan la Autorizacion Sanitaria durante el transcurso de estos
dos (2) afios contados a partir de la publicacion del presente acto administrativo o una vez vencidos los
mismos, seran objeto de inspeccion, vigilancia y control de acuerdo a lo establecido al Decreto 1500 de
2007 y sus modificaciones, y reglamentos técnicos segun la especie, teniendo en cuenta la frecuencia de
visitas con base en el riesgo asociado atendiendo lo establecido en el numeral 3 del articuto 60 del Decreto
1500 de 2007, aquel que le modifique, adicione o sustituya.

En las diligencias de inspeccion, vigilancia y contro! de que trata el presente articulo, se utilizara el “Acta
de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de Riesgo para Expendio de Came y/o productos carnicos
comestibles” o “Acta de Inspaccion Sanitaria con Enfoque de Riesgo para Almacenamiento y/o Distribucion
de Carne y/o productos cdmicos comestibles”, seglin corresponda, documentos los cuales se encuentran
en los anexos No 4 y 5 que hacen parte integral de esta resolucion.

CAPITULOV

INSCRIPCION, INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL DE TRANSPORTE DE CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

ARTICULO 10. Inscripcion. Todo transporte de came yfo productos camicos comestibles debera realizar
el tramite de inscripcion por Unica vez ante la Entidad Territorial de Salud competente dentro de los dos (2)
meses siguientes a la publicacion de la presente resolucion, para lo cual diligenciara el “Formulario de
Inscripcion Sanitaria para Vehfculos Transportadores de Came y Productos Carnicos Comestibles” anexo
No 6 de la presente resolucian.
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Una vez radicado el formato ante |a Entidad Territorial de Salud competente, se entregara copia de la
inscripcion al interesado.

PARAGRAFO 1. La inscripcion surtida ante la Entidad Territorial de salud competente, tendra validez en
todo &l territorio nacional.

PARAGRAFO 2. El transporte de came y/o productos camicos comestibles que no surtan el tramite de
inscripcion ante la Entidad Territorial de Salud competente dentro de los plazos establecidos, seran objeto
de las medidas sanitarias de seguridad y sanciones a que haya lugar, previstas en los articulos 576 y 577
de la Ley 09 de 1979 y capitulo lll del Titulo |1l del Decreto 1500 de 2007,

ARTICULO 11, Las Entidades Territoriales de Salud de orden municipal de categorias 12, 22, 32y especial
reportaran a la Entidad Teritorial de Salud Departamental de su jurisdiccion la informacion de los vehiculos
inscritos, para su consolidacion.

Las Entidades Territoriales de Salud del orden Departamental y Distrital deberan reportar al Invima la base
de datos del consolidado digitalizada de los vehiculos transportadores de carme y productos camicos
comestibles correspondiente al mes calendario vencido, durante los cinco (5) primeros dias calendario del
mes siguiente al correo electronico que para el efecto disponga la entidad, empleando el “Formato de
Reporte de Vehiculos Transportadores de Came y Productos Cémicos Comestibles”, que se encuentra en
el anexo Na 7 de |a presente resolucion.

PARAGRAFO. Para la actualizacion de datos de la Inscripeion del Vehiculo el propietario, representante
legal o interesado debera radicar por escrito ante la Entidad Territorial de Salud competente, Ia solicitud de
actualizacion de datos.

RTICULO 12. Para obtener ia Autorizacion Sanitaria para Transporte contemplada en el Decreto 1500 de
2007 deberan surtir el siguiente procedimiento:

1. Estarinscrito ante la Entidad Territorial de Salud competente tal como lo sefiala el articulo 7 del Decreto
1282 de 2016 y de acuerdo a lo establecido en el articulo 10 de la presente resclucion.

2. Las personas naturales o juridicas responsables de los vehiculos transportadores de came y productos
camicos comestibles deberan presentar ante la Entidad Teritorial de Salud competente la solicitud
mediante ¢! "Formulario de Soficitud de Autorizacion Sanitaria para Vehiculos Transportadores de
Came y/o Productos Cérnicos Comestibles”, el cual se encuentra anexo en las Resoluciones 0240 y
0242 de 2013

3. LaEntidad Territorial de Salud competente debera concertar con los responsables de los vehiculos
transportadores el lugar y la fecha en la cual se realizara la verificacion del cumplimiento de los
requisitos sanitarios, garantizando que el vehiculo se encuentre cargado al momento de realizar la
verificacién,

4. Para la verificacion, la Entidad Territorial de Salud competente diligenciara ef Acta de Inspeccion

Sanitaria con Enfoque de riesgo para vehiculos transportadores de came y/o productos cérnicos

C
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne ylo productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

comestibles, el cual se encuentra en el anexo No 8 de la presente resolucion y como resultado podra
obtenerse:

a. Concepto Sanitario Favorable, casa en el cual se otorgara la Autorizacion Sanitaria para vehiculos
transportadores de came y/o productos carnicos comestibles.

b. Concepto Sanitario Desfavorable, caso en el cual no se otorgaré la Autorizacion Sanitaria para
vehiculos transportadores de carne ylo productos camicos comestibles.

PARAGRAFO 1. La Autorizacion Sanitaria para Transporte se establece segiin lo estipulado en el numeral
3 del articulo 39 del Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y reglamentos técnicos complementarios, y
tiene validez en todo el territorio nacional. '

ARTICULO 13. Durante el plazo de dos (2) afios contados a partir de la publicacion de la presente
resolucion, se continuara aplicando el Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfogue de riesgo para vehiculos
transportadores de alimentos, adoptada mediante Resolucion Invima 2015048290 del 30 de noviembre de
2015 "Por la cual se adoptan los instrumentos de inspeccion, vigitancia y controf de alimentos y bebidas
que deberén acogerse por parte de las Entidades Terrtoriales de Safud” o aquel que lo modifique, adicione
o sustituya.

Una vez obtenida la Autorizacién Sanitaria, los vehiculos seran objeto de inspeccion, vigilancia y control de
acuerdo a lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y reglamentos técnicos
complementarios seg(in la especie, para lo cual se diligenciara el Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque
de Riesgo para Vehiculos Transportadores de Carne y/o Productos Carnicos Comestibles, a cual se
encuentra en el anexo No 8 del presente acto administrativo.

Para lo anterior se fendran en cuenta los siguientes criterios:

1. Concepto Sanitario Favorable, caso en el cual se mantendra la Autorizacién Sanitaria para
vehiculos transportadores de came y/o productos camicos comestibles.

2. Concepto Sanitario Desfavorable, caso en el cual no podra realizar la actividad hasta tanto se
corrijan las condiciones que conllevaron a la emision del concepto. Y seran objeto de las medidas
sanitarias de seguridad y sanciones a que haya lugar, previstas en los articulos 576 y 577 de la
Ley 09 de 1979 y capitulo |1} del Titulo IIl del Decreto 1500 de 2007.

PARAGRAFO. Los vehiculos transportadores de carne y productos carnicos comestibles deberan ser
somelidos como minimo a dos {2) inspecciones sanitarias al afio, dichas inspecciones sanitarias podran
ser realizadas por cualquier Entidad Teritorial de Salud y debera estar a disposicion de las autoridades
cuando asi lo requieran.
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne ylo productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

CAPITULO VI
DISPOSICIONES FINALES
ARTICULO 14. ANEXOS. Hacen parte integral de la presente Resolucion los siguientes anexos:

1. Formulario de solicitud de Autorizacion Sanitaria para almacenamiento y/o distribucion, expendio de
carne y productos caricos comestibles

2. Formato diagndstico, Cumplimiento del decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y reglamentos
técnicos complementarios para expendios de came y productos carnicos comestibles.

3. Formato diagnostico, Cumplimiento del decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos
tecnicos complementarios para almacenamiento ylo distribucién de came y productos carnicos
comestibles.

4. Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para Expendios de Carne y/o productos carnicos
comestibles

5. Acta de Inspeccién Sanitaria con Enfoque de riesgo para establecimientos de almacenamiento y/o
distribucion de carne y/o productos carnicos comestibles

6. Formuiario de Inscripcion Sanitaria para vehiculos transportadores de came ¥ productos camicos
comestibles

7. Formato de reporte de vehiculos transportadores de carne y productos camnicos comestibles.

8. Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para vehiculos transportadares de came ylo
productos camicos comestibles

ARTICULO 15. VIGENCIA. La presente resolucion rige a partir de su publicacién.

Notifiquese, publiquese y cimpiase,

Dado en Bogots, D. C., 7 de Octubre de 2016.

MERCY'YASMIN PARRA RODRIGUEZ
La Directora de Responsabilidad Sanitaria encargada de las funciones del Director General

Vo.Bo. . Sergic AHonso Troncoso Rico Director de Alimentos Bebidas <
pp Melissa Triana. Jefe Oficina Asesora JuridicaM

Insttuto Nocienal de Vigilancia de Mediamentos y Alimentos — INVIHA

TYLY

£

areera 16 N2 64128
BY. 2948709

Bogotd - Colombia
4 invima.govce




TODOS PORU

o

NUEVO PAI

i PAZ EQUIDAD EDUCACION

G o

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendiode carne y/o productos carnicos comestibles, asi

como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXOS TECNICOS
ANEXO No 1

Formulario de solicitud de Autorizacion Sanitaria para almacenamiento y/o distribucion, expendio de came
y productos carnicos comestibles

LOGOD ETS

(Esta secclon debe sar iada por el propielanc de!l Establecimi

DEPARTAMENTQ ‘ |CIUDAD

MSCRITO EN LA ENTDAD TERRITORWL DE SALUD: |

tiarque 2l 1ipe de solicitud que desea realizar
1. SOLCTUD DE AUTORIZACION SANITARIA PROVISIONAL |:|

2. SOLIGTUD DE AUTORIZACKIN SANITARIA Ej

ada por at propietaro dél Esiablacimiento

~ Etir saction dave ser diigenci

B —
“CEDULA  NIT [ ~ | *NUMERGC DE INSCRIPCION [ 1
*NOMBRE COMERCIAL [ |
*DIRECCION [ | MATRICULA MERCANTIL [ |
"DEPARTAMENTO [ — ]| -MuNcIPIo ]

Barrior | Vzlenali _| COI’I’IUHBD LocalldadD ScmrD Carmregimignto :l Cassrlo m UrZ m
oro ] cuar ]
TELEFONGS - ] Fax |
CORRED ELECTRONICS [ 1
NMOMERE DEL PROPIETARIQ [ ]
DOCUMENTO DE IDENTIFICACICN e ] ce [] T |
“NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL — 1
*DOCUMENTE DE IDENTIFICACION e [ ] e [ ] oo do documant [ —_ |
*DIREGGKIN DE NOTIFICACISN [ 1
“DEPARTAMENTD — — | muncri |
“HORARIC ¥ Gla DE FUNGIONAMIENTO l _1 R < :
“IPO OE PRODUCTOS QUE ALMAGENA, DISTRBUYE O CARNE Bovina [] Poreina [] aves []
EXPENDE Qtras especies a1 na [
cual?

PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES: 81 ] No (]
ExPENDE 0RO TIPC DEPRODUCTOS. I ne [

Cudles?.
INEPEGGION SN TAREEARA LA SOLI 3

Esta seccion debe 5er‘ dl\lgané;ada pbr &l propieteria & hieresado
INSPECCION PRELIMINAR: El establecimients ha sldo In=paccionads por ja Entdad Tertitorial de Salud y dispane de¢ copia dela uiima acta de msp@

FAVORAGLE COM
- B AVDRABLE FV] DESFANVORABLE
‘ - FAV # REQUERMENTDS E i

Fecha de la Utima Visita

F‘L‘ [ HA QUE REATLIZA SOLIGITUD! S

FIRMA:
NOMERE! GARGO"
CEDULA TELEFONO DE CONTACTO

Instituto Haciona! de Vigilanci de Medicamentos y Alimentos — INVINA
Carrerc 10 N.064/28
PBY. 2948700

150 9001
Bogotd - Colombia
YIYPLITVIME. GOV.CO
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendiode carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripeion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

2. ENTIDAR TERRITORIAL DE SAEUD

Esta seecién debe estar diligenciada por la Entidad Temitonal de Salud

Entidad Temitorial de Salud | | Solicitud No J I
Funuungna qua Tahza Fecha Qi mes s
Ingresa informacién

Firma:

Esta seccion debe e ligenciada porla Entidad Territonial da Salu

Funcionarc Designadp Fecha Respussita: G ey fata

2.3PARE LA ALTORIZAGIO NITARIA |

Fecha Visita dia/mes /afio Hara:

2.4 BGEFTACION,Y, NOTIFICACION ELECTRONICA

Acepto y autorizo ser nofificado por comeo electromes de las aciaciones que ge denven st H
NO

Instituto Nucional de Vigilancia de Meditementos y Afiinentos - INVINA
{orrero 10 NS 64728
PBX: 2346700

Bogotd - (olombia
v vime, Gov.eo

GP202-1 S5CTM1 -1 CO-5C-734141
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 2

Formato diagnéstico, Cumplimiento del decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y reglamentos técnicos
complementarios para expendios de carme y productos carnicos comestibles.

LOGC ETS

CLUDADl

TIPG DE ESTABLECIMENTO:

ALMAGENAMENTC Y/O DISTRBUCION DE CARNE
¥ K PRODUCTGS CARNCOS COMESTBLES

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD |

RGION.DEL. ESTABLECIMIENTO A

* cam I:Q.=QB|. g,ug.g g..
RAZONSOCIAL |

_1
*CEDULA 7 NIT | | *NOMERO DE NSCRIPCION | ]
NOMBRE COMERCIAL [ |
‘DRECCION | |  MATRICULA MERCANTE | ]
*DEPARTAMENTO [ | municieo [ |

Ban‘:oD VeredaD ComunaD Lo:alidadl:l SeciorD Corragimienlelj Casario|:| UPZI:]
owo[ | cuar

TELEFONOS [ ] oFax |
CORRED ELECTRONICO |

‘NOMBRE DEL PROPIETARID [

HLgLLLL

*DOCUMENTO DE IDENTFIGACKM ¢ ] ce{] W] narerode doumeniof

NOMERE DEL REPRESENTANTE LEGAL |

DOCUMENTQ DE IBENTIFIGACION  ce[ ] ce[] T[] mitmero de document]

*DIRECCION DE NOTIFICACION [

*DEPARTAMENTD [ | municieio [

*HORARIO Y DiA DE FUNGIONAMENTC | | *MUMEROQ DE TRABAJADORES

g o - EEE

4 El establecimiento estd ubicado en un lugar alejads de foco: sl NO
de plagas u otros que puedan contaminar el alimenty. (Ley 9/1979: Articule 262}

2 La consliceion es rasistenie @ medic ambisnie  {Cecrefo 1500 de 2007 Artfculo 26 Numeral 1.1.2, Articulo 36 Numeral 3. Rezolucidn 3069 de 5 NO
2010 Arficilo 86. Resalucién 0240 de 2013 Arleulo 129. Resolucion 0242 Arficuin 54 Numeral 1)

3= |La construccicn impide el ingreso do plagas (Ley 9/1079: Articuie 256). Sl NO
El establecimiento iene el tamano necesano pars permitir 2 manipuiacion y aimacenamiento de ta came y/o productos camicos

4* |comestitles, asi como e flujo del peraonal. (Decreto 1500 de 2007 Arlculo 26 Numerd! 1.1.2, Articuio 36 Nemeral 5. Resolucian 3008 e 201¢| Sl NO
Arifculo 86, Resolucidn 0240 de 2013 Arficulo 129. Resalucién 0242 Articule 54 Numeral 1)

5 Tas sctvidades que realiza ol esiabiecimienio no genaeran condiciones TSalbres, que pongan en nesge 1a salud y bienestar de la sl NO
comunidad. (Decreic 1500 de 2007 Artleuin 26 Numeral 1.7.2, Artfeulo 38 Numeral 5. Resalucion 3009 de 2016 Articulo 86. Resolucion G240 da 2613
El eslablecimisnio nC e usado como domitono, en case que &) senicio se preste en una edificacion que @ también vvenda, esta

& |separado fisicamente de ésta, asi coma los accesos y pasillos de transito deben ser independientss de la misma (Ley %1978 Artlcvio 51 NO
262)
Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no texices, impemmeables, [avables, no absarbentes y su superficie

7 |as lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie) (Decrefo 130 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4 sl N
Articulo 35 Numeral 5. Resalucide 3009 de 2010 Arficuio 68, Resolucién 0240 de 2013 Aticulo 125. Resolucién 0242 Artfcida 54).

a Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. {Decveto 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1 1.3, 1.1.4, Artlculo 36 sl NO
Numeral 5 Resoluclén 3008 de 2010 Articulo 66. Resolucitn 6240 de 2013 Arffeuln 129, Resclucién 0242 Antlcuto 54).

tnstituto National de Vigitancia de Medicamentos y Alimentos — INVIIMA
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizaciéon Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcidn, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Los pisos cuentan con la pendiente necesana para efectos de drenaje. (Resolucién 3009:2010: Articufo 87, Numeral 4. Resoiucion 24672013

S NO
9" Articulo 130, Numera! 4. Resolucidn 242/2013: Arlfculo 55, Numeral 4).
-|Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos per rejillas para la conduccion y receleccion de aguas resicuales. 5| NO

10 {Resaiucidn 3009/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucidn 240/2013: Arfowlo 130, Numeral 4, 112, Resociucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 4,

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbenles y su
11*|superficie es lisa (sin gristas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de |a superficle). (Resolusidn 3009/2010: Adicuio 87, Sl NG

Numerai 5, Resolucion 240/2013. Articufo 130, Nurrreral 5. Resolucién 2422013. Articula 55, Numeral 51
12 l.as uniones entre las paredes y de éstas con el pisu son redondeadas. (Resolucidn 3009/2010° Articulo 87, Numeral 5. Resclucion al NG

240/2013, Artlewie 130, Numeral 5. Resolucidn 242/2013: Articuia 55, Numergl 5)

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas sen de materiaf impermeable, realsiente, liso, no presenta condensacian,
13*|na se obsena desprendimiente de particufas y pemiten su impieza y desinfecclon. (Resolusion 3009/2010; Articuto 67, Numeral 6. B NO
Resolucion 240/2013: Aticulo 130, Numers! 8. Resolucion 2422013 Articula 55 Numeral 6.).

Las dreas cuenlan con fa ventilacién necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar fa contaminacién de los alimentos.

| N

14 | (Dscreto 150072007, Articuto 28, Mumsrai 1.1.2) 8 o
Las vantanas y ofras aberluras estan construidas de forma que impiden fa acumulacion de sucledad, facifitando su impieza ¥

15*(desinfeccion. (Resalucitn 2009/2010; Articuio 67, Numeral 8. Resolucitn 2¢0/2013: Articulo 130, Nurmeral B, Resolucitn 2423013 Articulo 55, Si NO
Numeral 8).

16¥ Las puerlas son de matesial resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Resolusin 3009/2010: Aficulo 67, Numeral T Resoiucion sI NO

24072013 Artlcuio 130, Numeral 7 Resolucidn 242/2013 Arficulo 55, Numeral 7).

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacion (ratural o artificial), sobretodo en las areas donde se manipule |la came o
17 Jlos preductos camicos comestibles. (Resolueion 3008/2010: Articulo 67, Numerates 3, 9, 13, Resolucién 240/2013: Aticule 130, Numeraies 3, 9, S NO
13. Resolucién 242/2013: Arficulo 55, Numerales 3, & 13) _

Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil impieza y peseen la proteccion necesaria para evitar

B i sl

18 la caida de particulas extrafias. (Resolucicn 2402013 Articulo 130, Numeral 74. Resolucidn 242/2013; Arficule 55, Numerai 14). NO
Cuenta con los sendcios sanitaros (bafios} en material higignico sanitano, en cantidad sufcients con respeclo a lz cantidad de

19+ personal que iabora en él, son funcianales y se encuentran separados de las areas donde se manipula la came y fos productes si NG

cémlcos comestibles, (Resolucidn 3008/2010; Articula 67, Numeral 15, 16, Resulucion 2402013 Articulo 130, Numeral 15, 16. Resolucidn 242/2013:
Anffculo 55 Numeral 15, 18)

Les sendcios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para 1a higiene personal como: papef higiénico, dispensador con
20%jabén desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para & secado de manos y papeleras de acgionamiento no 51 NO
manual, (Resolucién J008/2018: Anticulo 67, Numers! 15, Resolucitn 240/2013, Articuls 130, Numeral 15. Resolucién 242/2013: Artlcuto 55, Numeral
Los senicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extraccion de olares y No se encuentra difigido a las areas donde s&
21*|manipula came y/o producles camicos comestibles. (Resolucion 3609/2010: Articulo 67, Numeral 18, Resolucitn 240203 Aticuls 130, sl NO
Numeral 18, Resoiucidn 242/2043; Articvlo 55, Nurmeral 18).

22 Cuenta con casilleros ¢ sistemas para el simacenamiento de la dotacién ¥y su disefio permite la circulacion de aire. (Reseiucion
J009/2010: Articulo 67, Numeral 17. Resolucion 240/2013: Articula 130, Numeral 17, Resolucidn 24272013 Articuic 55, Numeral 17).

Cuenta con instalaciones para operaciones de limpleza, desinfeccion y secado de las manos de 169 manipuladeres en las reas de
23" corte o cercanas a estas de accionamiento no manual, (Resoiucion 30092018 Artlcwlo 67, Numeral 19,1, Resoiucion 240/2013: Artfcufo 130, Ell NO
Numera! 19,1, Resolucidn 2422013 Articule 55, Numeral 1§.7).

Guenta con sistemas para la limpieza y desinfeccian de cuchillos, sierras ¥ chairas en las dreas de corle o cercanas a estas

st NC

24 fResolucidn J008/2010: Articuin 67, Numeral 19.2. Resolucidn 240/2013; Artfowio 130, Numeral 19.2 Resolucion 2422013 Articuio 55, Numeral 18.2) 8l NO
L S aUTE T LU COIT IOUS EHUTEUST Y UTETISINUS TIGC IS Dard TT eSS anono Ue 78S oL VL, r TUS GUATES ESTATT
disefiadas, construidos, instalados, son de ficil kmpieza y desinfeccién y su mantenimeinto evita ja cenfaminacidn da Ja carne o

25" los provuctos carmicos comestibles. (Decreio 1500/2007. Articulo 26, Numeral 1.1.1 Resolucion 3009/2010; Articwle 67, Numerates 22, 23 y 24, =l NC

Reasolucidn 240/2013: Articulo 130, Numerales 22, 23 ¥ 24. Resolucion 242/2013: Articuto 22- Numerales 2.1 y 3.2 Articula 55, Numerates 22, 23, 2¢ ¥
33

El personal manipulader no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, imitaciones cutédneas o diarea, entre
otras) o en casq de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y comectivas necesarnias para evitar la

26%| contaminacién de la came y productos cémicos comestibles. fDecreto 15002007 Articule 26, Numeral 1.1.13 Resolucin 300972010 Articule | 51 NO
15, Nomera! 1, 3 16; Articule 67, Numaral 21 2. Rasolucibn 2406/2013. Articule 14, Numeral 1; Articuta 15; Articuto 17 Numeral 18, Arficeto 130 Nurheral
21.2. Resolucitn 242/2013; Arficulo 13, Numerel 1, Artfculo 14; Artfculo 18, Numeral 16; Articulo 55, Numeral 21.2)

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas {no corier, no fumar, no toser, no usan accesonos,
a7+|Presentan uias cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre oleas). (Resohricn 30092010 Arffeulo 15: Numeral 31, 2.7, 3.8, a1,

312, 315 317, Arficulo 67: Numeral 21.2. Resolucidn 240/2013; Articulo 14, Numeral 3. Articulo 17" Numeral 1,7, 6, 11, 12, 15 17 Resolutidn 242/2013; S NO
Articule 13, Numeral 3; Articula 18, Numeral 1, 7, 8, 11, 12 15 17)
Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso de usar guantes son

28%| sometidos al mismo cuidado higiénico de las mancs. (Resofucidn 3089/2010 Articulo 15: Numeral 3.6, 3.14; Atfoula 67 Numera) 21 2 sl NO
Resofucidn 240:2013: Arficulo 17, Nummerales B, 14. Resolucicn 2422013 Articulo 13. Numeral 6, 14) .
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2018

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspecciodn, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

29 Cuenta can avsas alusivos &l cumplimiento de las buenas précticas higiénicas. (Resefusisn 3009/2010: Ariiculo 15; Numerai 3.18; Articulo sl NO
67 Numeral 21 2. Resolucibn 240/2013; Articulo 17, Numeral 19. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

La dotacion de frabajo se mantiene limpla y es de color claro, sin bolones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos

30*|pamanecen atados al cuemo. (Resolueitn 3008/2010: Articulo 19, Numeral 3.2, 3.3; Arlcalo 67, Nemeral 21.2. Resoiucion 240/2013; Articule 17, Sl NG
Numeral 2, 3; Artfcula 130 Numeral 21.2. Reselutidn 2422013 Aricuio 16, Numeral 2, 3, Articulo 55 Numeral 21.2)

31 El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la haniz. (Resolucidn 30092010 Articula 15: Numeral 3.1C: Articulo 87: Numerai 212 sl NO
Resoiucion 240/2013: Articuia 17, Numerai 70, Articule 130: Numreral 21.2. Resviucidn 2422013: Articule 18, Numeral 10 Articulo 55; Numera! 21.2)

39+ El personal usa calzado cermado, de tacan bajo e impermeable. [Resofueitn 3008/2070: Arficulo 15 Numerat 313; Arifculo 67: Numeral 21.2. sl NO
Reselueion 2402013 Articiie 17, Numersl 13; Articuio 130: Numeral 21.2. Resolucién 2422013: Aticulo 18, Numeral 13. Articulo 55: Numeral 21.2}
El establecimiento suministra Ia dotacién de trabajo a 1os manipuladores y cuenta con dotacion para los wisitentes. (Resolucitn

33" 3008/2010: Articulo 15: Numeral 3,18, 3.20; Articula 67 Numerai 21,2, Resolucion 240/2073: Articulo 17, Numeral 18, 26: Articulo 130: Numeral 21.2. sl NO

Resolucidn 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20; Articuls 55: Numeral 21.2)

El establecimiento cugnia con un plan de capacitacidn continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las
aciividades que se realizan, el cual tiene una duracion de par lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Temitonial de
34 |Salud o un paricular autorizada por esfa, y contiene temas relacionados con buenas praciicas de manufactura y practicas S NO
higiénicas. (Resolicién 3009/2010: Articule 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucidn 24072013, Articule 130, Numeral 21.3, Articulo 132,
Numeral 1. Resofucién 242/2613: Articule 55 Numeral 21 2: Arficuio 57, Numeral 1)

El plan de capacilacion contlens: Metodclogia, duracian, responsables, cronegrama, temas a tratar y evaluacion del impacto.

35 |(Resoiucion A009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Arficulo 69, Numeral 3. Reselucidn 240/2013: Articule 130, Numersl 21 3, Artlcuio 132, Numeral 2. Sl NO
Resolucidn 242/2013; Articulo 55, Numeral 21.2; Arliculo 57, Numeral 2}

Los manipuladores de alimentos comprenden [0s puntos criticos de las actividades que estan bajo su responsabilidad, la
importancia de su menitoreo, ademas de canacer los limites criticos y las accionas comectivas a tomar cuando existan sl NO
desvaciones. fResolucién 3009/2610; Articula 7, Numerat 21.3; Articufo 69. Numeral 1, 6, Resolucion 2402013 Articula 130, Numersl 21 3; Antfeuto
132, Numeral 4, Resolucién 242/2013; Articulo 55, Numeral 21.2; Articiio 57, Numeral 4)

Tl estavlecimienta verfica las condiciones higiénico sanitanas del sistema de transporte durante la recepcién de canales, sus
37+ partes y/o productos camicos comesiibles y come evidencla de ello cuenta con los registros de la actvidad. (Decrafo 1500/2007: 51 NO
Arficulo 36, Numeral 3. Resolucidn 3009/2010 Articalo 67, Numeral 28, Resofucion 240/2013: Arficulo 130, Numera! 28. Resolucidn 242/2013: Artfeule &5,
Numeral 28)

Cuenta con los documentos soportes (factura de venta y guia de transporte de came) que permiten establecer que las canales, sus
pantes y/o productos cémicos comestibles provienen de establecimientos autorizades e inspeccionados par Imima. {Resofucion sl NO
2009626554 de 2609, Resolucion 30082018 Articulo 67, Numeral 29. ResoluciSn 240/2013; Articwlo 135, Numera! 29. Rasolucitn 242/2013; Articuo 55,
Numaral 28) '

Las canales enteras, medias canales y cuartos de canal, que ingresen a) establecimlentos cuentan con la marca de
"APROBADO". Toda la came que ingresa al establecimiento empacada martiene ef distintivo de "APROBADO". (Decrsto 15002007 | Sl NO
Artfcula 31, Numeral 4.2 2; Articula 36, Numeral 1, Articula 41)

Los empaques no se encuentran deteriorados, se almacenan de farma ordenada, protegidos y son inspeccionados antes de su uso
40+ evitando asi el iesgo de contaminacin, (Decreto 1500/2007 Articulo 42, Numeral 9. Resolucién 3008/2010: Articulo &7, Numeral 32 Resolucitn Sl NO
24002043; Articule 130, Numeral 32 Resolucicn 2422013 Articulo 55, Numaeral 31)

El empague v etiquelade de la came (en caso de requerinio} se realizan bajo condiciones higiénicas y el material de empaque
empleado @s de primer uso. De requerirse, la etiqueta del producto deberd contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de sl NO
empaque, fecha de vencimiento, condiciones de consenacion y nomare del corte. (Decreto 150072007 Arficulo 42, Numeralss 1. 5}
ET establecimiento cuenta con lermometros calbrados para la medicion de las temperaturas de la came y productos camicos
42" comestibles. (Decrefo 1500/2007: Articule 8, Paragrafo 1. Resolucicn 300/2610: Articulo 67. Numeral 27. Resolucibn 240/2013: Articulo 129, Numeral 8l NO
4 Resolucién 24202013 Aricula 22, Numeral 2.2, Articulo 54, Numeral 5, Articule 55, Numeral 33)

El establecimiento lieva registros que permitan evdenciar que se fealiza monitoree de la temperatura de refrigeracion o congelacion
43| de tos productas. (Decrata 150022007 Adticulo & Parégrafs 1. Resoluticn 3003/2010: Articulo 17, Numaral 2.3.2.2, Liters! b. Resolucibn 2402013, Sl NO

Articulo 130, Numeral 27. Resolucidn 242/2013; Articuto 55, Numersl 27}
g
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- Bovino, Porcine y Orden Crocodylia:

En Refrigeracion: Canal menor o jgual a 7°C medida en e! centro de la masa muscular, Productos camicos comestibles 5°C {solo
bovinos y porcinos).

En Congelacién: Para came y productos cémicos comestibles seré de -18°C © menor.
| Aves de comal: 51 NO
En Refiigaracion: Ganales y sus partes -2°C a 4°C; productos camicos comestibles maximo a 4°C.
En Congelacisn: Canales, sus partes y productos camicos comestibles a - 18°C ¢ menos.

En caso que el estadlecimiento realice 1as acfiidades secundarias de desprese, deshuese ylo filisteo, el producto se mantiene a
méximo 5°C durante ka operacion. (Decreta 1500/2007: Articulo 8, Pardgrafo 1 y 2. Resolucitn 3000/2010: Articuo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal a;

Articuio 86: Nwmeral 2. Resolucién 240/2013; Articufo 129, Numeral 2. Resalueion 24272013 Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 84, Numeral 3, Ariicuta 55,
Mumeral 221
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

45" El producto congetado no es sometido a proceso de descongelacién, para ser expendido como refiigerado. (Decreto 2270 de 2072, 5| NO
Asticula §)
45+ Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filiran agua sobre los productos ni genera empozamiento en su interior. sI NO

{Rasolugidn J009/2010. Adticulo 17, Numeral 3.0.2.2, Literal a Rasolucidn 240/2013: Ariculo 129, Numeral 6. Rasoiuciin 24272015 Artfcule 59, Numeral
Los deles se encuentran a una distancia que evta el conlacta entre canales, de estas con Ias paredes y e piso 0ol cuaro NA® 5| NO
de almacenamiento. (Resclucidn J609/2010: Artfoulo 17, Numeral 3.3 2 2 Lilerales ¢, d y 8. Resolucién 24002013 Adicule 129, Numeral 7)

Las éreas y /o equipos de almacenamiento se encuentran Fmpios y no conlienen elementos diferentes a la actividad que alli se

48" ; et Sl NG
desarrolla, (Resolucitn 3009/2010: Aniculo 17. Numerat 3.3.2.3, Literal j)
En caso de expender came y/o productos camicos comestibles, estos son almacenados separados (incluidas las cames de

- dilerentes especies} y de tal forma gue se favorece 1a circulacion def aire. S expende canales, sus partes v/o productos cémicos a NO
comestibles de awes, se disponen de manera ordenada y separedas por secciones en fas neveras de exhibician o en los cuarios
frios. (Resolucién 3009/2010: Articuio §7, Numers! 31 Resolucidn 24042013 Aicule 129, Numers! 1. Resolucitn 242/2613; Aticulo 130, Numeral 30 ¥

- Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encueniran 2imacenades de manera que Se evta sU contaminacion v s si NO

asegura su corecta consenacion. (Resofucién 002010 Articulo §7, Numeral 32. Resolucitn 242/2013; Arficulo $5, Numeral 32)

ET establecirmento dispone de sUminstro de agua polable en cantidad y presion suiciente para las aciiMdades que’se realicen, asi
$1 |como para realizar cperaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decrsto 1500/2007: Aticulo 26, Nomeral 1.1.41 1 Resalucin sl NO
3009/2010; Articwle §7,_Numeral 3 Resolucion 240:2013: Articulo 130, Numerat 3. Resolucion 242/2013 Articula 55, Numeral 3

[ [Si el establecimiento obtiene al agua a pantir de una explotacion subteranea, garaniiza la polabilidad de esta ¥ cuenta con
autorizacion por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Aticuic 26, Numeraf 1 1,11.2)

Tl caso ge usar hielo, este provene de un establecimienta autonzago para desarrollar dicha actiidad, o en caso de ser
elaborado en el expendlo, se realiza a partir de agua potable de manera que no se genera su contaminacicn. {Dacreto MNA* Sl ND
150042007 Articufo 26, Numerai 1.1.11.3)
El establecimiento cuenta con los sistemas de desaglie que permiten fa evacuacion rapida y eficiente de Ios residuos liquidos .
54°|{Decreto 1500/2007: Articule 26, Numeral 1.1.9. Resolusién 3009/2010: Ariculo 7. Numeral 11.1 Rasciucidn 240/2013: Articula 130 Numera! 11.1. Sl NO
Resolucicn 242/2013: Articufo 55, Numearai 11.1)

El establecimiento cuenta con los recipientes para la dispesicion temporal ée Tos residuos selidos, de matenial lavable y
desinfectable debidamente tapados y se encuentran algjados defl lugar donde se manipulen los alimentos. (Resolucitn 3008/2010, Si NO
Artfeulo 67, Numeral 20.2. Resolucion 240/7013 Articulo 730, Numeral 20.2. Resoiyeisn 2422013 Articula 55 Numeral 20.2)

Los residuos sdlidos se disponen de forma que se evita la contaminacién de los productos, dreas donde se manipulen o de los
56" equipos y wtensilios. (Decreto 15002007 Articita 26, Numeral 1.1.9. Resolueion 3009/2010: Arficuio §7, Numeral 20.1. Resofucicn 2402013, Arficulo B NO
138 Numeral 20.1. Resaiucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1)

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas ¢ dafios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control
integral de tipo preventiva, para evitar su refuglo y proliferacian. /Decreto 1500:2007: Arlouic 26, Nemerat 1. 1.8)

El establecimiento realiza tas operaciones de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensilios, evitanda la creacidn
de condiciones insatubres que puedan contaminar ef alimento. En caso de contar con sistema de wentilacion, se limpia

« Periddicamente para evitar Ia acumulacian de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpieza y desinfeccion se
almacenan de forma que se evta la contaminacion de la came y los productos camicos comestibles . (Decreto 15002007 Adticufo 26,
Numeral 1 112 Resolucitn 3009/2016: Articuia 67, Numeral 12 Resolucion 240/2013 Articulo 130, Numeral 12. Resoiugidn 242/2013: Arficulo 55,
Numerales 12 y 38}

St el eslablecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con un area cuya ubicacion,
consiruccion y disefio es acorde al volumen det producto manejado, evitando la contaminacion cruzada. El area se-
mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desamollo de dichas actiidades. {Resoiucitn 242/2013; Artfcuta 22,
Numerales 1.1, 12 1.3; Articulo 55, Numeral 32)

Cuenta con un pregrama documentado de mantenimiento de instalacicnas ¥ equipos, €l cual Incluye fas actiidades de monitoreo,
registro y verficacion. (Decrefe 1505/2007: Arfouto 25, Numeral 1.2.1)

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con una vigencia maxima de
un ano. (Decrelo 1500/2007: Articuia 26, Numeral?.1.13. Resolucién 300972010 Articuia 15, Numeral 1, Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucidn 24002015 S| NO
Artioulo 14, Numers! 1; Articulo 15, Resolucion 242/2013: Artfculo 13, Numeral 1: Articulo 14)

Cuenta ¢on programa de proveedores en el gue se ideriiican los proveedores de canales, sus partes y/o productos camicos
comestibles, asi como los insumos y materiales de empague. Si of establecimiento realiza las actihvidades de desgrese, deshuese
o fileleo, mantiene 1a identificacion del producto hasta su venta. (Decreto 150072007 Articuio 26, Numeral 1 2 2. Resolucién 242/2013: Arficule
22, Numeral 3.3, Articulo 35 Numeral 32}

Cuenta con un pregrama para prevenir la cria y rerugio de plagas, con enfoque de control integral, scportado con un diagndstico
inicial, indicando las medidasde seguimiento a las actividades ¥ soportadas por registros. (Decreto 1600/2007. Articulo 26, Numearal
Cuenta con un programa de manegjo de residucs sélidos y liquidos que paranticen una eficiente separacién, recoleccion,
conducclén, aimacenamiento, evacuacion y disposicion final, soportada mediante registros para la verificacién de las mencionadas sl NO
actividades. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9}

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y climpla con [a nomalvdad iganie en
la matena (Decreto 1575 de 2007 y Resolueion 2115 de 2007), que inctuye las activdades de monitoreo, verificacian y registzo. Sl NC
(Decreto 1500/2007: Articulo 26, Nurarai 1.1 11}
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

Los numerales que tienan {*) son de obligatoric cumplimiento para obtener Autorizacién Sanitaria Definitiva,
Mo Aplica: en caso de que el establecimiento abjeto de) diagnastice NO realice esta operacidn,

Los requisitos sanitarios callficados con NO durante esta visita de diagnéstico, deben ser cumplidos en su totalldad antes del vencimlento de la
Autorizacion Sanitarla Pravisional, de acuerdo al término establecida en el articulo 6 del Decreto 1232 de 2016.

Sl se evidencia que se afecta a inoculdad del producto durante la visita de diagndstico, el establecimiento sera abjeto de las Medidas Sanltarias de
Seguridad a que haya lugar,

FIRMA: : FIRMA:

NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA: CEDULA:
CARGO: CARGO:
INSTITUCION:

NOMBRE: NOMBRE:
CEDULA: CEDULA:
CARGO: CARGC:

Ingtituto Nodona! de Vigilancio de Medicomentos y Alimentos — INVIMA
Carrera 10 N.264/28
PBYX: 2948700
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcidn, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 3

Formato diagnéstico, Cumplimiento del decreto 1500 de 2007 sus modificaciones y reglamentos técnicos
complementarios para almacenamiento y/o distribucién de carne y productos cérnicos comestibles.

LOGO ET3

cupap] | reoma [ ]

ALMACENAMENTC /0 DISTRIBUCION DE CARNE
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: e o e o me:memms[:l CONGELATOS D

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD |

NTIFICAGION DEL ESTABLECIN

RAZON SOCIAL [

“CEDULA { NIT { ] *NUMERG DE INSCRIFCION |

*NOMBERE COMERCIAL [

‘DIRECCION | ~ ] MATRICULA MERCANTIL |
*DEPARTAMENT \ | municipio [
Bamo[ ] vereda[ ] comura[ | Localidad] | Sectr[ ] Comegimentof ]  caserio[ ] ez
Otro|:| Cudl |_ |
TELEFONOS | | Fax | |

CORRED ELECTRONICC

*“NOMBRE DEL PROPIETARIO | ]
*DOCUMENTC DE IDENTFICACION ~ CC. D CE D NT |:| Nimero da dacurmenta ]
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | —|
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ca.[ | cel] NT[]  *Mimero de documantf |
*DIREGCION DE NOTIFICACKIN [ |
“DEPARTAMENTO | | municiPio | ]
*HORARIO ¥ DiA DE FUNCIONAMIENTO | | “NOMERO DE TRABAJADORES [ ]

Ne . R . CUMPLE

1" El establecirniento esté ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad coma: basuras, aguz estancada, sitics de anidamienta sl NO
de plagas u otres que puedan contaminar el alimenta. [Ley 91979 Anticuic 262).

P La construccidn es resistente al medio ambiente, (Decreto 1500 de 2067 Articule 26 Numeral 1.1.2, Articals 36 Numeral 5. Resalucién 3008 de gl NO
2010 Arfeilo 66, Resolucicn 0240 de 2013 Articulc 129, Resolucion 0242 Arflouto 54 Numeral 1)

3* |La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articuio 259). Sl NO
El establecimiento tiene el tamaflo necesario para permitir [ manipulacion y aimacenamients 0e I3 came y/o productos camicos

4* |comestibles, asi como el flujo del personal. (Decreto 1500 de 2607 Articuio 26 Numerai 1.1.2, Articulo 36 Numeral 5. Resolucién 3008 de 2010 SI NO
Artlcule 66 Rasclugitn 0240 de 2013 Articule 129 Resolucidn 0242 Articula 54 Numeral 1 }

Instituto Naciona! de Vigiloncia dz Medicomentos y Alimentos — INVIMA
Cartera 10 N.264/28
PEY: 2946700

Bogatd - Colombia
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Las acidades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que porgan en fiesge 1a salud y bienestar de fa

5* . | N
comunidad. (Decrefo 7500 dg 2007 Articuto 26 Numeral 1.1.2, Articulo 36 Numeral 5 Resolucion 3009 de 2010 Artfculo &6, Resolucion 0240 de 2013 s 0
El establecimiente no s usado como donmitons, en caso que el senicio se preste en una edificacion que es también wvenda, ests
6" iseparado fisicamente de ésta, asi como Yos accesos y pasillos de transito deben ser independienias de la misma (Ley 9/7979: Aticuio | Sl NG

262)

Los pisos se encueniran construidos en materiales resistentes, no taxicos, Tmpermeables, lavables, no absorbenies y su superficie
7* |es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Dacrelo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1.4.3, 1.1.4,[ Si NO
Articuto 36 Numeral 5. Resajucitn 3008 da 2010 Articulo 66, Resolucion 0240 de 2013 Articufo 129, Resolucidn 0242 Articulo 54}

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efeclos de drenaje. Decreto 1500 de 2007 Arficulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Artlcuio 36
Numeral 5. Resolucion 3008 de 2010 Artfculo 66. Resolucion 0240 te 2013 Arficulo 129, Resoiucién 0242 Articuio 54).

Cuenta con Ias tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccidn de aguas residuales.
{Dacrato 1500 ¢ia 2007 Articulo 26 Numeral 1.1.3, 1.1.4, Articuto 36 Numeral 5. Resolucién 3009 de 2010 Articiio 66. Resefucidn 0240 de 2013 Artieulo

S| NG

Sl NG

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no toxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su

19*|superficie es lisa (sin gratas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Decreto 1500 de 2007 Atioulo 26 Numeral | Sl NO
1.1.3, Articulo 36 Numeral 8, Resolucién 3009 de 2010 Arfiowio 66, Resolucidn 0740 de 2013 Articwlo 128, Resolucién 0242 Articulo 54).

11 Las uniones entre las paiedes y de éstas con el piso son redondeadas, (Daecreta 1500 de 2007 Articulo 26 Numers! 1.1.3,1.14, Aicula 36| o NO
Numeral 5. Resefucion 3005 de 2010 Articuio 66, Resolucién 0240 de 2013 Articwio 129, Resofucion 0242 Articuio 54).
T[Gs techos, falsos 1achos e instalaciones suspendidas son de materal impermeable, resistente, liso, no presenta condensacidn, noj

12*|3e obsena desprendimiento d particulas y permiten su limpleza y desinfeccion. (Decrefo 1560 de 2007 Aticulo 26 Nirreral 1.1.3, Aicuto| Sl NG

36 Numere! 5 Resolucidn 3009 de 2010 Aricuio 66. Rasolucisn 0240 da 2013 Articula 139. Resclution 0242 Articula 54)

Las dreas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contaminacién de los alimenios.
*| (Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Mimerat 1 1.8, Atfevlo 36 Numeral 5§ Resclucidn 3000 de 2010 Articulo 66, Resolucién 0240 de 2013 Arficulo 129, Sk NO
Resoclucitn 0242 Arlcuto 54},

Tas venanas y olras aberuras esian constuidas de forma que impiden T8 acemulacion 08 suciedad, tacimando su Nmpieza ¥
14%|desinfeccian. {Decrete 1500 de 2007 Articudc 26 Mirmeral 1.1.5, Articufo 36 Numearsl 5. Resolucidn 3009 da 2010 Artleulo 66, Resolucidn 0240 de 2613 sl NO
| lartlewin 128, Resalucidn 0242 Artleuto 54).

Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Decreto 1500 de 2007 Articula 26 Nmeral 1.1.3, Articto 36
Numeral 5 Resolucién 3003 de 2010 Articulo 66, Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 128 Resolucitn 0242 Arlcuto 54).

1

w

1

-

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacién (natural o artificial), sobretodo en las 4reas donde se manipute la came o los
productos cémicos comestibles. (Decrefo 1500 de 2007 Ariculo 26 Numeral 1.1.6, Articulo 36 Numeral 5. Resolucion 3609 de 2010 Articuta 86| Sl NO
Resoiucion 6240 de 2013 Aricuio 129 Resolucidn 0242 Artlcuio 53).

1

=]

Las 1dmparas se encuentsan en buen estado de mantenimiento, son de facil Impiezay pesaen la proteccion necesaria para ewtar la
17*|caida de particulas extrafias. (Decreto 1500 de 2007 Arfouio 26 Numeral 1.1.6, Articulo 36 Nameral 5. Resolution 3009 da 2010 Articalo 66.| Sl NO
Resolucidn 0240 de 2013 Articulo 129. Resoiucitn 0242 Articulo 54 ).

El establecimiento dispone de senicios sanitaros en material higienico sanitario y vestidores en cantidad suficiente con respecto a
la cantidad de personal que labora en 1, independientes pare cada sexey separados de las éreas de almacenamiento. (Decrefo 1560) o4 NO
e DGOT Articuio 28 Nameral 1.1.7. Articulo 36 Numeral 5. Resoiucion 3009 de 2070 Arficulo 66 Resolucion 0240 de 2013 Artisulo 129 Resoiucion 0242
Articulo 54).

Py
o
*

Cuenla con 108 servcios sanitarios (barios) en materal Tigignico sanitarfo, en cantidad suficiente con respecto a la cantidad de
personal que labora en &), son funcionales y se encuentran separados de las éreas donde se manipula la came y los productos| NO
camicos comesiibles, (Decreto 1500 de 2607 Articula 26 Nameral 1 1.7. Articulo 38 Numeral 5. Resolucion 3009 de 2010 Ariculo 66. Resolucidn 0240
de 2013 Arficulo 129 Resolucidn 0242 Arficulo 54).

Los sericios sanitanos cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal come: papel nigiénico, dispensador con
20*|jabén desinfectante, implernentos desechables o equipos autorméticos para el secado de manos y papeleras de accionamiento no| Sl NO
manual, {Secreto 1500 de 2007 Articuia 26 Nomeral 1.1.7 Adfculo 36 Numeral 5. Resofucidn 3008 de 2010 Articulo 6. fHesolucitn 0246 da 2013

Los senicios sanitaios cuentan con sistema de ventllacion o exiraccion de dlores y ho se encuenira dinigida a las areas donde se
*\manipula came yfo productos camicos comestibles. (Decrafe 1500 de 2007 Articulo 26 Nameral 1.1.7. Aricuic 36 Numeral 5. Resclucién 3008 de | 81 NO
2010 Articulo 66. Resolucidn 0240 de 2013 Arficulo 129. Resolucidn 0242 Articuio 54).
Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamienta de la dotacion y su disefo permite la circulacion de aire, (Decrato 1500de| o NO
2607 Articuto 26 Nomeral 1.1.7. Articalo 36 Nameral 5 Rescfucion 3008 de 2010 Articufo &8, Reselucion 0240 de 2013 Articulo 129, Resolucin 0242
Tuenta con instalaciones {lavamanos de accionamiento no manual) para operaciones de limpieza, desinfeccion y secado de las
23*| manos de los manipuladores en las areas de corle o cercanas a estas, (Decrefo 1500 cla 2007 Articulo 26 Niimeral 1.1.1, Articuio 36 Numeral Sl NGO
5. Resalucion 3009 de 2010 Artlculo §6. Resolucidn 6240 de 2073 Articufo 128, Resolucidn 0242 Arlicuio 54}
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacidon Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcidn, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles,

El establecimienta cuenta con los equipos y utensilios necesarios para ef desarcllo de las actividades; los cuales estan disefados,
24*|construidos, instaladas, son de fécil limpieza y desinfeccion y su mantenimeinto evita 1a contaminacién de la came o los productos| SI NO
camicos comestibles.(Decreto 1500 de 2007 Articuic 26 Numeral 1.1.1).

Existen avisos que indlguen al personal manipulador la necesidad del lavado de manos luege de usar los sendcios sanitarios,
257|despuds de cualquier cambio de actividad y antes de iniclar las labores diarias, (Decrefo 1500 de 2007 Articuio 26 Nimera! 1.1.7 Aticuio 36| Sl NQ
Numerai 5. Rescfusion 3609 de 2010 Arficulo 86, Resofucion 0240 de 2013 Articulo 139, Resoiveion 0242 Arficule 54,

El establecimiento cuenta con instrumentos o accesorios que pemiitan da medicion de las temperaturas en case de almacenar|
26"|productos que requieren refrigeracion y/o congelacion. (Resaiucidn 3009 de 2010 Articulo 66 Numeral 4 Resolucitn 0240 de 2013 Articulo 128 S1 NG
turmeral 4. Resolucién 0242 Articulo 54 Numeral 5).

El persenal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas Infeciadas, inritaciones cutdneas o diarrea, entre|
ofras) o en caso de presentarse, el establecimiento implemerta las medidas prewentivas ¥ comectivas necesarias para etar la gl NO
contaminacién de la came y productos camicos comestibles. (Resolucisn 3008 do 2010 Aritculo 15 Numeral 3.1, Resolucitn 0240 de 2013
Articulo 18 Resolucion 0242 de 2073 Articulo 14).

Tedos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no furnar, no 1oser, no usan accesonos,
28| prasentan ufias cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resafucién 3009 de 2010 Aritcute 15, Resolueitn 0240 de 2013| S| NO
Arficulo 15, ResoluciGn 0242 de 2013 Articulo 14).

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vz que sea necesano, En caso de usar guantes son
29*| sometidos a) mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucidn 3009 do 2810 Arifulo 15 Resolucién 0240 de 2013 Artfoulo 15, Resofugisn | S NO
0242 de 2013 Articuto 14)

Cuenta con avisos alusivos al cumpfimienic de las buenas practicas higiénicas. (Resolucidn N9 de 2010 Aticulo' 15. Numeral 3.15.
Articuin 67 Numeral 27.2. Resolucidn 240de 2013 Articulo 17, Numerai 18 Rosalyeion 242 de 2013 Articulo 13, Nurteral 18).

La dotacicn de trabajo se mantiene limpia y es de cokor clare, sin botones b accesonos. En caso de uso de delantales, estos
31%| permanecen atades al cuerpo. (Resoiucicn 3009 de 2070: Adficeta 15, Numeral 32, 3.3 Atticulo 67, Numeral 21 2 Regolucidn 240 de 2043 Aticalo | S NO
17, Mumeral 2; Resolucitn 242 de 2013 Artfcute 15, Numeral 2, 3}

Cuenta con los soporles del reconacimiento médica que acredite su aptitud para manipular alimentes con una vgencia maxima de
32*|un afia. (Decrefo 1500 de 2007: Articulo 26, Numerall.1.13. Resoiucidn 3009 de 2010 Articule 15, Numneral 1, Numerai 21.2 Resolucién 240 de 2013:| Sl NO
Articulo 14, Numerai 1; Artieufo 15, Resolucitn 242 de 2013; Arlicuta 13 Nurmeral 1; Articuwio 14)

El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3008 da 2010: Arficlo 15: Numaral 5,70, Resolucion 240 de 2013

30 Si NO

33 Articulo 17, Numeral 10 Resolucidn 242 de 2013: Articuio 16, Numearal 10) 8l ho

aar |0 personal Usa celzado cermado, 46 1actn bajo & Impermeable. (Resalucion 3009 e 2070, Arfodla 15" Mumersl 3 13 Feesinaen 590 e Y I NO
Artfoule 17, Numeral 13, Resolucidn 242 de 2013 Artlculo 15, Numerai 13)

45 El establecimiente suministra la dotacion de trabajo a los manipuladores ¥ cuenta con delacién para los visitantes. (Resolucitn acog st NG
de 2010 Articuin 15: Numerai 3.18, 3 20, . Resolucidn 240 de 2013; Aticufo 7, Numeral 18, 20 Resolucidn 242 de 2013: Anticulo 16, Numeral 18, 20)
El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuc y permanente para el personal manipulader acorde con las

ou! actividades que se realizan, al cual tiene una duracidn ge por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Enlidad Teritoral de st NO
Salud o un particular autorizado par esta, y contiene iemas relacionades con buenas practices de manufactura y précticas
higiénicas. {Resofucidn 3009 de 2070 Aritculo 69. Resoiucién 0240 te 2013 Articulo 132. Resajucion 0242 de 2613 Articulo 57)

a7+ E! plan de capacitacion contiene: Metodologia, duracion, responszbles, cronograma, temas a iratar y evaluacion del impacta. S
{Resolucrin 3009 de 2010 Aritculo 69. Resclucidn 0240 de 2013 Artisuio 132, Resoiucion 0242 da 2013 Artlculo 57) I NG

El responsable del desarrollo del plan es el establecimiento, ta capacitacion puede ser impartida por ef mismo establecimiento, por
38%|personas naturales o juridicas o por la autoridad sanitania. fesclucidn 3009 de 2010 Arftoulo 69, Resolucién 0240 de 2013 Arficuio 132 | Sl NO
Resolucifin 0242 de 2012 Articula 57)

Los manipuladores de alimentos comprenden el proceso que estd bajo su responsabilidad y las acciones correctivas a tomar
397 cuando existan desviaciones, y se evtlencia a través de las practicas de manipulacion qua éste realiza o a travs de entrevistas, Sl | NO
{Resolucisn 3009 do 2010 Arftculo &9. Resolucitn 0240 de 2013 Arficuio 132, Resolucion 0242 da 2013 Anticulo 57}

Durente la recepcian de la came y subproducios cémices comestibles se evta su contaminacién, alteracién o dafios fisicos y de
requedrse se encuentran debidamente rotuladas segin la nommatividad sanitaria vgente. El establecimiento cuenta con los
40%|documentos que soporten el origen de la came y subpraductos c&micos comestibles. Dispone de rampa de recepcién de productos.] S NO
{Decrefa 1500 de 2007 Artlcuto 36 Nameral 1,2,3. Resclucidn 3009 da 2010 Artlculo 66 Momeral 1,234 v3. Resolucitn 0240 de 2013 Articule 129 Nimera!
2, 4y 5 Resoiucion 0242 de 2092 Articulo 54 Nmeral 2,3,4,5 y 5. Rasolucion 402 de 2002 Adicala 5. Resolucion 5§ 109 de 2005},

Tanto en la recepcion, como durante el aleacenamiento se inspecciona la came y subproductos camices comestibles en tuanto a
caracterislicas organclépticas, temperaturas, condiciones de envase, entre otos. para garantizar su cafidad e inocuidad, con el fin
417 de evitar la contaminacion. (Dacret 1500 de 2007 Artfculo 36 Nomers! 1,3.3 Resolucitn 3008 de 2070 Articulo 66 Numeral 2.3.4 5. Resolucién 0240 St NO
de 2013 Articuie 129 Nimeral 1,2,.3 4 v 5. Resolucidn 0242 de 2013 Arficulo 54 Niimeral 2,34 5 y 6. Resciucion 402 de 2002 Articulo & Resciucion 5109 da
2605)

La came, productos cdmicos comestibles y derivados camicos psovene de prowsedores que se encuentren autorizados ¥
registrados ante 2 auoridad sanitaria competente y que hayan entregado el producto a la temperatura reglamentada, transportado
42’(en wehiculos que geranticen ef mantenimiento de la misma. (Decreto 1500 de 2007 Articuls 36 Nimeraf 1,2,3 Resolucion 3009 de 2010 Arlowte| 51 NO
66 Numeral 1. 2, 2y 4. Rosolucitn 0240 de 2013 Arficulo 129 Nimerat 1,2, 3 ¥ 4. Resolucisn 0242 de 2013 Articuio 54 Nimeral 1, 2, 3 y 4 Resolucion 462
di 2002 Articwio 5. Rasolueidn 5109 de 2005),
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Ei almacenamiento de came y subproductos cdmices comestinles se mantienen a temperatura adecuadas, se realiza
ordenadamente en estantes o estibas de material sanitasio, separados conwenientemente de paredes y techos, elevados del piso a
43+ U@ altura suficiente para permitir las actividedes de limpieza y desinfeccion necesarias, asi como la circulacion del personal y el
traslado de materiales y productos. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 36 Numeral 4. Resalucién 300 de 2010 Articufo 17 Numeral 3.3.2.1, 3322y
3.3.2.3 Aticuto 66 Numeral 1,2, 4, 7 y 8 Resolucion 0240 de 2013 Adjculo 28, Adicwio 129 Nomers! 1.2,4.6 y 7. Resolucion 0242 da 2013 Articuio 24,
Articulc 54 Nomeral 2357 y8. |

sl NO

No 36 realizan actividades diferentes al almacenaniento en las areas destinadas para este fin. Las productos se almacenan de
forma separada de quimicos toxicos y sustancias peligrosas, las cuales se encuentran identifcadas, Cuenta con un area exclusiha
44*|para el almacenamiento de productos con fecha de vencimiento caducada, llevando registro de los mismos. (Decreto 1500 de 2007 Sl NO
Articulo 38 Nimeral 4. Resoiucion 3009 de 2010 Articulo 17 Numeral 3.3.2.1, 33 2.2 y 33 2.3, Arficule 66 Numeral 8. Resolucitn 0240 de 2013 Articula 28.
Resolucitn 0242 ge 2013 Articulo 24, Articule 54 Nimara! 8}

El establecimiento cuenta con un sistema de refrigeracion que gatantice el mantenimiento de la termperatura reglamentada para los
45+ preductos camicos y subproductos camicos comesltibles. (Decreto 1500 de 2067 Articulo 36 Ncmeral 4. Resolucién 3009 de 2010 Arliculo 17| o NO
Numsrai 3.3.2.7, 3.3.2 2 y3.3.2.3, Artlcuto 66 Numers! 8. Resclucién 0240 de 2013 Arficido 28. Resolucidn 0242 de 2013 Articuto 24, Articio 54 Nimeral
g

Los cuarlos frics esta identificados. Las condiciones de los cuarlos frics son adecuadas. El agua procedente de los difusores debe
ser canalizada mediante tubos hacia los desagiies. Disponen de equipos de medicidn adecuados para el conlrol de la temperatura,

46* ) Sl NO
debidamente calibrados. {Decrefo 1500 de 2007 Artlculo 36 Ndmeral 4. Resolucién 3008 de 2010 Arficeto 17 Numeral 3.3.2.7, 3.3.2.2 y 3.3.2.3 Articula
85 Nuneral 7y 8 Resolucién 0240 dg 2013 Articulo 28, Artlcuio 129 Nimaral 6 y 7. Resolucién 0242 de 2013 Articwio 24, Articuio 54 Nimeral 7 y 8}
Ef almacenamiento y manejo de la came y suproductos coméstible se realiza en condiciones que impiden o minimizan dafios en
embalaje, envase, empaque o productos.Los rieles garantizan que las canales no enfren an contacto con las paredes y muras. Para
a7 el caso que se almacenen canales de bovinos o parcinos la altura del riel impeide el contacto de las canales con el piso. El 3l NO

establecimiento tiene establecide un mélado para la identificacion de los productos, registrando su procedencia, estado y tiempo de
\ida. (Decrafo 1500 de 2007 Artfculo 36 Nimeral 1,2.3, Resalucién 3009 de 2010 Artfcula 68 Numeral 1y 2, Resolucién 0240 da 2013 Arficulo 129
Nimerai Ty 2. Resoiucitn 0242 de 2013 Articulo 54 Noameral 1, 2, y 3 ¥ 74.8 Resoluclén 5109 de 2005. Resolucin 1506 de 2011}

Se mantiene la cadena de fio, durante la recepcion y el almacenamiente y se realiza su verificacion mediante indicadores de;
temperaiura y humedad. La cames y productos cdmicos comestibles refrigerados y/o congelados eslan dispuestos ordenadaments,
ge forma que permita mantener las femperaturas de consenacion requerddas. Se cuenta con los registros de los cuartos frios y del
48* producio almacenade y cumple con las temperaturas establecidas, para Canal: 7°C medida en el centro de la masa muscular y gl NO
Productos camicos comestibles: 5°C; y en Congelacion: Para came y productos carnicos comestibles serd de -168°C o menor.
{Resclucién 3009 da 2610 Articula 66 Numeral 2 Resciucitn 0240 de 2013 Articota 129 Nimerat 2 Reselucitn 0242 de 2013 Articulo 54 Nomeral 3y
Resolucion 5109 da 2005, Resolucidn 1506 de 2017}

El establecimiento dispone de suministro de agua petahle en canttdad y presién suliciente para las acthidades que se realicen, asi
49 |como para realizar operaciones de limpieza y dasinfeccion efectivas. (Decrefo 1575 ge 2007, Articuio 10, Numeral 3. Resolucion 2115 de 2007,| S NO
Articuie 8. Decreto 1500 de 2007 Articulo 26 Nomeral 1.1.11}

En caspo 08 contar con un sistema de almacenamienio de agua, éste es de facil acceso, garaniiza la potabilidad del agua, esta
constuido con materiales sanitaios resistentes, no porosos, impermeatles, no absorbentes y con acebados fibres de grietas o gl

50 S NO
defectos que dificulten su limpieza y desinfeccion. (Decrete 1575 de 2007, Articulo 10, Numeral 3. Resolucién 2115 de 2007, Articulo & Decreft
1500 de 2067 Articulo 26 Nimers! 1.1.11)

51 El estahlecimiento cuenta con los sistemas de desagiie que permiten la evacuacién rapida y eficiente de los residuos liquidas 51 NO

(Dacralo 1500 de 2007 Articulo 26 Numeral 1 1.9}

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicion temporal de los residuos solidos, de material lavable y

52*| desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos.(Decreto 1500 de 2007 S NO
Articufa 26 Wumeral 1.1.9)

Cuenta con programa de proweedores en el que se ideniifican los proweedores de canales, sus partes y/o productos camicos
comestibles, asi camo los insumos y materiales de smpaque. Si el establacimiento realiza 1as actividades de desprese, deshuese o

53 : A sl NC
sleten, mantiene la identificacion del producto hasta su venta. (Decrefe 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucitn 242/2013; Articulo 22,
Numerai 3.3)

51 Cuenta con un programa para preenir 1a cria v refugio de plagas, con enfoque de control integral, soportado con un diagndstico S| NO

Inicial, indicando las medidasde seguimiento a las actiidades y soportadas por registros. {Dacreto 150042007 Articulo 26, Numerai 1.1.8)

Cuenta con un programa de mangjo de residuos sclidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion, recoleccian,
55 |conduccién, almacenamiento, evacuacion y disposicitn final, soportado mediante registros pam la verificacién de las mencionadas| Sl NO
actividades (Decrete 1500:2007: Arlicule 26, Mumeral 1.1.8)
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcidn, Inspeccidn, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo

productos carnicos comestibles. '

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla con ta nermatividad vigente en
56 |la materia (Decreto 1575 do 2007 y Resolucion 2115 de 2007), que incluys las actividades de moniloreo, venficacion v registro. | S NC
(Decreto 15002007 Ardfeule 26, Numeral 1.1.11)

Cuenta con un programa decumentede de mantenimiento de instalacionas ¥ equipos, e cudl incluye las actividades de monitareo,
registra y verificacion (Dacrelo 1500:2007: Artlouio 26, Numeral 1.2.1)

&7 Sl NO

58 |Cuenta con un programa de trazabilidad (Cecreto 15002007 Articato 26, Nurmeral 1.2.4) . 81 NO

Cuenta con procedimientos realizados diariaments, antes y durante las operaciones, con frecuencias definidas, perscnal
responsable, incluye las suslancias empleadas, concontracidn y forma de uso. Incluye el seguimiento y ewluacién de los
procedimientos, asi como se ligvan & cabo medidas correctivas adecuadas. Se cuenla con los registros de la implementacidn,
glacucion, supendsidn y medida comectivas (Deerato 1500 de 2007 Arficulo 28 Normersi 1,12

69 sl NO

Los numerales que tienen (*} son de obligatorie cum plimiento para ohtener Autorizacién Sanitaria Definitiva,
"* No Aplica: en ¢aso de que el establecimianto objeto del diagnéstice NO realica esta ope racidn,

El estable¢imiento deberd dar cumplimisnto a 168 requisitas a los cuales NO ha dad6 cum plimie mto antes dal vensimisnto de 1o Autorizacién Sanitaria
Provisional, de acuerdo al término establacido en el articulo & del Dacrato 1282 de 2016

—
i Y

-
I

FIRMA: FIRMA
NOMBRE NOMBRE:
CEDULA CEDULA
CARGO: CARGO:
INSTITUCION INSTITUCION:

FIRMA: FIRMA
NOMBRE: NOMBRE.
CEOULA CEDULA:
CARGO- CARGD

Ens!iLutu National de Vigilancia de Medicomentos y Alimentos — INVIMA
Carrera 10 K2 64728
PBY: 2948700

Bogotd - Colombia
winvima,goveo

'n‘F gy
GP202-1 5C 7341 -1 CO-3C-734141
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. NUEVO PA

PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 4
Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para Expendios de Came y/o productos camicos
comestibles
LOGOETS -
ciupap[ |
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | |
RAZON SOCIAL | |
CEDULA / NIT [ | *NOMERO DE INSCRIPCION [ i
*NOMBRE COMERCIAL | ]
*DIRECCION [ | MATRICULA MERCANTL [ |
*DEPARTAMENTO | "] -mumceic [ |
BarnoD UeredaD ComunaD Lucalidadlj SectnrD Corregimiento D Casarlo [:l urZ EI
orol | cuar H
TELEFONOS [ | Fax | |
CCRREQ ELECTRONCO | |
*NOMERE DEL PROPIETARIO | |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION — co.[_] ce[]  wr[]  simmero de gocumsnta |
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | |
DOCUMENTO DE IDENTFICACION  caf | ce[] wr[] imero de documente] ]
“DIRECCION DE NOTIFICACION | |
*DEPARTAMENTO | “municiPio | 1
*HORARIO ¥ DiA DE FUNGIONAMIENTO | J*NUMERO DE TRABAJADORES I:—I
*TIPO DE PRODUCTOS QUE EXPENDE: CARNE Bovina [_] Porcina[_] Aves [}
Otras especies
EXPENDE OTRO TIPO DE PRODUCTOS: st [ NO[_]
FCEPTC SANFTARIGIBEDLTIMA VISITA SERTAI
FAYORABLE
o giarmesiano  (mhemenms || cowman, |
INSPECCIGN PENDIENTE
DESFAVORABLE
i 'NOTIV(}m ﬁg i ;i
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADC SSOCIADA APETICIONES, QUEJAS ¥ RECLAMOS)
e T
OTRO | Especifique

Instituto Nacional de Vigitondia de Medicamentas y Alimentos - [NVIKA
Carrera 10 N." 64728
PBX: 2946700

180 9001

Bogotd - Colombia _
VIVImO.goveo & DU
GP202-1 SC 7341 -1 CO-SCHI




TODOS PORUN
NUEVO PAIS

2 PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asf
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

EMALUACIGN. : -]
rque con una X cuande el establecimiento cumple fa totalidad de los requisitos descriios en el]
ingtructivo para el aspecto a evaluar .

Marque con una X cuande el establecimiento cumple parcialments los requisitos descritos en el
instructivo para ¢l aspecto a evaluar

Margue con una X cuando el establecimiento no cumple ningune da los requisitos descrtos an sl
instructive para el aspecto a evaluar

Margue con una X la casilla "NA™ en caso que el aspecto a werificar nG 59 realice por parte del
Ne Aplica (NA)jestablecimiento y calificer como Aceptable (A) Justificar la razén del no aplica en ol espacio de|
hallazgos.

Marque con una XTa casilla "C" cuanda &l Incumpimientc del aspecto @ verficar afecle la nocudad del
Crilico (C)flos alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que al establecimienta continie

Slercierdo sus lebores
NDICIONES SANITARIAS DE INSTALACI

T [EDIFICACIONE :
" |INSTALACIONES ¢ A|AR| | HALLAZGOS -

Aceptable (A)

Aceptable con Regueimiento (AR)

Inacaptable {1}

Locallzacién y disefio.

(Ley 91979, Arlculo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articule
1.1{87 Numeral 1,2, 10 2 4 4]
Resolucion 240/2013, Articulo
130 Numaerales 1, 2, 10.
Rasolucion 242/2013, Artficulo

55 Numerzles 1,2, 10) C

Condiciones da pisosy
paredes.

{Decreto 15002007, Arficuic
2€ Numerai 1.1.1. Resolucién
1.2|8009/2010, Artlculs 67 2 1 4]
Numerafes 4, 5. 11.2
Reselucion 240/2013, Arficulo
130. Numarzies 4, &, 11.2,
Resolucién 242/2013, Articulo
&5 Numerales 4, 5, 11.2) |?

Techos, iluminacién y
ventflacidn.

(Docrete 15002007, Artlculo

26 Numeral 7 1.7, Resolucitn
3009/2610, Articulo 67 2 i 0
Numerales 3,67, 8,9, 13, 14.
Resolucién 240/2013, Articulo

14, Resoiucidn 24272013,
Articulo 55 Numerales 3,6, 7,

8.8 13 14} [?

Instalaciones sanitarias.

(Resolucidén 3005/2610.
Articuio 67: Numerales 15. 15,
17, 18, 19. Resolucicn .
240/201.3, Arficulo 130 3 t '5 L
Numenies 15, 16, 17, 18, 19
Resolucion 2422013, Arfleuio
55. Numerales 15, 16, 17, 18,

19) I?

Frograma de
Mantenimiento de

1.5 instalaciones. 1 o5 0

(Decreic 1500/2007, Arficule 28,

Numeral 1.2.1) [T

CALIFICACION DEL, BLOQUE 10 La cafficacibn del bloque carresponds al 10% de! total delacta

Instituto Nodenal de Vigilond de Medicamentos y Alimentos - INVIKA
Carern 10 0.5 64/28
PBY: 2948720

Begotd - Colombia
vinvime.govco

SCT1 -4 CC-5C-7241-1



T0DOS PORUN
NUEVO PAI

g PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

N

EQUIPOS ¥ UTENSILIOS A|AR| | . . HALLAZGOS

Condiciones de equiposy
utensilios.

(Decrato 1500/2007, Artituio
26: Numeral 1.1.1. Resolucidn
3009/2610, Adicuto 67-
Numerales 22, 23y 24.
Resolucidn 683 de 2012

Resolucién 4142 de 2012, 5 2.5 0
Resclucion 4143 de 2012
Resolucion 240713 Articulo
130: Numeraies 22, 23 y 24
Resolucidn 242 2013 Afticule
22 Numeral 2.1, 3.2; Arflculo
55. Numerales 22, 23, 24, 32,
33, Resolucidn 835 de 2013} IT

2.

=

Caondiciones de los equipos,
tle conservacién.

(Decreto 1500/20G7, Anticulo
36 Numeval 4. Resolucln
3008/2010, Articuio 17+
Numera! 3.3.2 1 Literal &
Artlculo 66, Numerai 8, 7,
Articulo 67 Numerales 8 3 1]
25,26,27 Resolucién
240/2013, Articuio 128
Numeraias 1, 6, T, Artfculo 130
Numerales 25, 26, 27
Rasolucidn 2422013, Articuio
24 Numerales 1 5, 2 1, Articulo
84 Numerales 7, 8. Artlculo 55
Mumerales 25, 25, 27} [-c_

2.

h

Programa de
Mantenimlente de Equipos
2 3lY Utensilios. 1

{Decreto 1500/2007, Aticulo 26

Numerat 1.2.1) c

CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La calificacion del blogue corresponde al 12% del fotal del acta
PERSONAL MANIPULADOR
3 |pE ALIMENTOS A AR | | HALLAZGOS

Estado de salud
(signos/lesiones).

{Decrato 15002007, Anlcuio
26, Numeral 1.1.13. Rasolucion
300%/2010, Articuio 15"
Numeral 1, 3.16; Articuio 67
Numeral 21 2. Resolucidn 6 3 0
240/2013, Articulo 14: Numeral
1; Artfeato 15, Adicuio 17
Numeral 16; Anticwio 130
Numeral 21.2. Resolucion
242/2013, Artlculo 13. Numeral
1, Artlcule 14, Articuia 16:
Numeral 18, Arficulo 55.

Numeral 212 ) ‘ C

3.

-

instituto Notionc! de Vigitanda de Medicamentos y Alimentios — INVIMA
{arrera 10 N7 64/28 @
PBX: 1948700

156 9001
Bogotd - Colombi g—
Wz invima.gov.co V e

GP202-1 SC 7311 CO-3C{734141



TODOS PORUN
NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

{8 e ue tﬁ@m

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcidn, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Reconecimiento médico.

{Resoluctén 30092010, Ariculo
15: Numerzales 1; Aticulo 67
Mumeral 21.2. Decrete
3.2(15002007, Articulo 26 2 1 0
Numeral 1.1.13. Resalucién
24012013, ArficLio 14: Numeral
1. Articulo 16. Resolucitn
242{2013, Articula 13: Numaral

1; Articilo 14) |T

Précticas higiénicas.

{Resolucién 3009/2010, Articulo
15.Numerales 3.1,36,37,38,
3,11,3.12,314,3.15.3.17,
3.19; Artleule 67; Nurmeral 21.
Resolucidn 240/2013, Articulo

23 14. Numaral 3; Articule 17: 6 3 a
Numerales 1,8,7,8, 11,12 14,
45,16, 17, 19; Articule 130,
Numeral 21.2. Resolucidn
242/2013, Articulo 13 Numaral
3, Aticulo 16: Numerales 1, 6,

7.8 11,12, 14,15, 17,19) [_C—

Dotacién personal,

{Resolucidn 30092010, Atleulo
15 Numerales 3.2, 3.3, 310,
3.13,3.18, 3.20. Resolucidn

3.4 24042013, Arficuio 17: 5 2“5 0
MNumerates 2,3, 10, 13,18, 20.
Raselucion 242/2013, Articulo
16 Numerales 2, 3, 10, 13, 18,

Z0) [?

Educacion y Capaciacion.

(Resolucion 30082010, Articule
67: Numeral 21.3; Articulo 69
Numerales 1,2, 3,6,
.5(Resolucion 2402013, Aticute | 3 | 1,5 | &
14 Numeral 2; Articulo 132
Numerales: 1, 2, 4. Rasolucién
242/2013, Aticulo 13 Numeral

2; Aticulo 57: Numerales 1, 2,
4 c
CALIFICACION DEL. BLOQUE 22 Lz calificacion del bloque carres ponds 2l 22% del1alal el scta
4 (REQUISITOS HIGIENICOS | A | AR | | HALLAZGOS
[ [Recepcion de materia
prima.

(Ley0® de 1979 Articulg 345,
Diecreto 1500 de 2007, Articulo
31 Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41.
Resolucidn 2009026594 de
2009 {en las especies que

apligue). Resolucidn 6 3 ﬁ
30092010, Aticulo 66
Mumeral 3; Aiculo 67
Numerales 28, 29. Resoluaidn
24042012, Articula 129
Numeral 3, Articulo 130
Numarates 28, 29 Resalucién
2422013, Arflewlo 54; Numeral
4, Articulo 55: Numerales 28, I—C-

4,

-

Instituta Nacionot de Vigitancia de Mediamentos y Alimentos — INVIMA
Carrara 10 N264/28
PRX: 2948700
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NUEVO PAI

, PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccidn, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Trazabilidad

(Cecrsto 1500/2007, Articulo 26
4.2|Numerales 12 2; Articulo 36: 3145 &
Numeral 5. Resalucion
24212013, Aticulo 22 Numerel
3 3; Aticulo 55 Mumeral 32 )

Empaque y etiquetado

{Resolucion 402 de 2002,
Decrelp 1500 de 2007 Articula
14, Numeral1, 2, 3, Artlculo 42,
Numeral 1,5,6,7,8,9
Resolucién 5109 de 2005.
4.3|Resoluciones 682,4142 443 | 3 | 1.5 4]
de 2012 y834 da 2013,
Resolucion 3009/201¢ Articulo
67 Numeral 32, Resolucion
2221990 Articulo 3. Reseclucién
240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242 e e e o

12013 Ariculo 55: numeral 34) NA| ©

Manejo de temperaturas.

(Ley9de 1979 Arl. 425,
Cecreto 15002007 Articulo 8,
Paragrafc 1. Decreto 2270 de
2012 Articula 5/ Resolucion
300972010 Arligule 17: Mumeral
3322 Literal b; Numeral -
3.3.2.3, Literal a; Aticulo 65 7
Numaral: 2,1,2.2, 6; Aticulo 67
Numeral: 27. Resolucion 240
de 2013 Articulo 129 numeral:
2, 4; Articuto 130; Numeral 27.
Resolucién 24272013, Atfculo
22: Num'eral 2.2, 3.1, Aticulo |
54: Numerales; 3, &, Arflculo 553 . . . e

Numerales: 27, 32) : I_é_
Condiclones de
almacenamiento.

4.

B

{Resolucidn 3008/2010,
Articulo 17 Numerai 3322,
Literal @ c, d, e; Numeral
3323 Literalj Arficulo 67 5
Numeral 31, 32. Resolucién
240/ 2013 Articuls 129;
Numerales 1, T; Arflculo 130.
Numeral 30, 31, Resolucion
242/2613, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54. Numeral 2;
Artfouta 55 Wumeral 30, 32, 36) IT

4.

o

25| 0

CALIFICACION DEL BLOQUE 24 La calificacién del blogue corresponde al 24% det fotal del acla

5 |SANEAMIENTOD AlAR| | HALLAZGOS

Suministro y calidad de
agua potable.

(Decreta 1500/2007, Arifcuio
26 Numerales 1 1.11.1,

11 11.2.1.1.11.3 Decreko
1575 da 2007, Artlculo 10:
Numeral 2 Resalucion [ 3 0
21152007, Attlcuio 9.
Resclucidn 3009/2010,
Artlculo 67: Numeral 3
Resolucion 24072013, Alculo
130: Numeral 3. Resolucién
242/2013, Adticulo 55 Numeral
3)

Instituto Nacional de Viglando 2 Medizomentos y Alimentos - INVIMA
Correra 10 N 64/28
PBY: 2948700

5.
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g PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizaciéon Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

Residucs llquides.

(Decrate 1500/2007, Alcuio
25:Numera! 1.1.8. Resolucion
3609/2010, Anbcilo 67
Numeral 20. Resolucion 3115 0
240/2013, Articuio 130
Numeral 20 Resofucion
242/2013, Artlcuio 22: Numeral
2.4; Articulo 55: Numeral 20,
32)

5.

L)

Reslduos solidos.

{Decreio 1500/2007, Ariculo
28; Numeral 1.1.9. Resolucidn
3009/2010, Articulo 67,

Numeral 20. Resofucion 5 2 -'5 ¢
24072013, Artloulo 13G:
Numeral 2. Resoiucidn
242/2013, Articwlo 55: Numeral
20)

5.

[

Control integral de plagas.

54 {Decrefo 15602007, Arficule 6 3 G
26 Numeral 1.1.8.}

Limpieza y desinfecclén de
areas, equipos y utensilios,

(Decreto 1500/2007, Antlculo
26, Numaral 1.1.12
5.5|Resolucidn 3609/2010, 6 3 4]
Arficuic §7: Numeral 12.
Resolucion 240/2913, Articwlo
130. Numeral 12. Resolucion
242/2013, Articuio 55.
Numerales 12, 28)

Soportes documentales.

5.6 (Decreto 1500/2007 Ariculo 2 1 [#]
26, Numeraies 1.1.8,1.19,

T111) l—
c
CALIFICACION DEL BLOQUE 28 La cafficacidn del bloque corresponda &' 28% del total del acta
ACTIVIDADES
® |SECUNDARIAS A AR | I HALLAZGOS

Condiciones del area.

[i8

Y

[Resciucion 242/2013, Atleuto | 4 2 1]
22 Numerales 11, 1.2, 1.3;
Articuio 55: Numerat 32)

NA[ C

CALIFICACION DEL BLOQUE 4

La calficacién def bloque Gormesponde al 4% dal total del acta

iituto Nocional de Vigiloncia de Mediomentos y Alimentos — INVIVA
rera 10 N.° 64728
- 2948700

Bugotd - Colomsbi
wwwinvime goveo

150 9001

>
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TODOSPORU
NUEVO PAI

| PAZ EQUIDAD EDUCACION

B Inrnd

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne yio
productos carnicos comestibles.

o DE CUMPUMIENTO | CONCEPTO. seecionsconum equs (X} el sonospla NIVEL DE CUMPLIMIENTO | EN €280 qua uno o mas de los aspectos a evaluar]
e senil sea identificado como critico y califcado como

FAVORABLE 90-100% Inaceptable (l), independients del parcentaje de

cumplimiento obtenide, el CONCEPTO SANITARIO

1 00 PENDIENTE 60 - 89,8% a emitir sera DESFAVORABLE y se procederd 2
DESFAVORABLE apticar Ia MEDIDA SANTARIA DE SEGURIDAD

NIMEROC TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERC DEL ACTA DE T

DE MUESTRAB

[Se debe ajustar &) establecimienta a la narmatividad sanitaria vigente corrigiende los hallazgos registradas en la presente acta.

3i el establecimiento ohtuve concepto sanitario PENDIENTE, se concade
notﬁcacnon) para corregir los hallazgos regzstrados en Ia presente acta.

dias (méxime 30 dias, contadas a partir de la fecha de

I establegimisnto:

dal mes de del afio en |a Ciudad de

De 1a presente acla se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o guien atendid la visita

NOTA: El acla debe ser nolificada dentra de un plazo ne mayor de cinco (5} dias contados a partir de la realizacion de fa visita

NOMBRE. NOMBRE:
CEDULA CEDULA:
CARGO: CARGC

INSTITUGION: INSTITUGION:

FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: NOMBRE:
CERULA: CEDULA:
CARGO! . CARGO

Instituto Naciona! d Vigitanda de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
Correra 10 N7 64/28
PBX 2948700

. 150 5001
Bagotd - Colombio
WRALINYIN. 000

plgonies

GR202-1 8C 7341 -1 CO-8C{7341-1
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NUEVO PAIS

w PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
c¢omo la Inscripcidn, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 5
Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para establecimientos de amacenamiento y/o
distribucion de carne y productos carnicos comestibles.

LOGO £75
CIUDAD' | FECHA L 1k j ACTA N"l |
TPODEESTABLECMENTO.  JIASIEI0 0 IETiiml I 09 seemssoos| | commaos ||
ENTIDAD TERRITORIAL OE SALUD | |
IDEN TIFICACION DEL ESTABLE CIMIEN i
WYL GALIGA FERID
RAZON s00AL | |
*CEDULA / NIT | ] “MUMERO DE iNSCRIPCION | |
*NOWMBRE COMERCIAL | |
*DIRECCICN | | MATRICULAMERCANTL [ 1
"DEPARTAMENTG ] | mwrcro ]
anrioD Vereda El Cormm al______l Lo candaéE] Secio rEI Caregimienta [:] Caseri D %}PRD
ow | cual ]
TELEFONOS | ] Fax |
CORREQ ELECTRONICO | ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO | |
*DOCUMENTO DE IDENIFICACION  cc [ | ce 7] ar[] nimero ge documenta[ ]
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | |
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION e[| ce[ ] W[ ] tumers ga documents] ]
"DIRECCION BE NOTIFICACION ] ]
*DEPARTAMENTG | | Mubicipio [T ]
*HORARIQ ¥ DiA DE FUNCIONAMIENTD [ ] "NUMERO DE TRABAJADORES T
FAVORABLE
UFEL%:;:A DELA iz | e FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO 9
INSPECCIBN i e REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION o

DESFAVORABLE

PROGRAMACION SOLICTUD DEL NTERESADO ASOCIADAAPETICIONES, QUEIAS Y RECLAVDS
SOLICITUD QRICIAL EVENTO DE INTERESEN SALUD SOLICITUD DE PRACTICADE PRUERASY
FUBLICA] FROCESOS SANCIONATORIDS ADMN.

QTRQ I IBuczime

Insiftuta National da Vigilanda de Medicomanios y Alimentes - INVIEA
Correra 10 N 64/28
PBY: 2046700

e v
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne yio
productos carnicos comestibles.

TODOS PORU

 PAZ EQUIDAD EDUCACION

Ategtaie (4)

Marue

n una X cu

ardlo e esiablecimierto
Instruglivo pam o a5pecto a evaluar

Aceplabie con Reguerimients (AR)

Margue con una X cusndo & establecimiento cumple parciatmente 108 requisios descilos en e instruc i
para e aspectt 4 evaiuar

Inaceptable {)

Mamque con una X cuando & eslablecimiento no cunple RINGUT de los requisilos deschtos en al
instiuctive para & aSspecio a evaluar

Marque con wna ¥ fa casaE 'C ¢ uando & incunpiifienta get aspecto a VERifi & alec1e B2 Id aad de 108
Critico (Ch|alimertos y deba apiicar Medida Samvferia de Seguridad gue impida que ¢ egiableciniento contindie

us labores

SANITARIAS DEINSTALACIONE

EDIFICACIONE
INSTALACIONES

s

HALLAZGOS

Localizacion y disefio.

{Cecralo 1500 a2 2007 Arfit o 26
1 | e 112 Artfculo 38 Nurrerd 4
5 Resplucién 3009 de 2010
Articiio 65, Resoittidn 0240 de
2045 Artrcato 123 Resoiucion

0242 Arlicuio 34numersl 4

ink

Condicioriet de plsosy
paredes

(Decreto 1500 o 2007 Aticulo 26
12} ppmeral 4 132 114, Arffculo 36 4 p
fimeral 3 Resciutipn 08 g2
2010 Articulo 66 Resoiucidn 0240
e 2043 Articulo 129, Resciucitn
| 10240 rticirio 52)

Toches, luminacion y
wventiiacicn.

1.3 (Detreto 500 do 2007 Aticulo 26 | 4 2
Mernerai 1 12 11.51 16 Atfcuto
A Numeral 5 Rescfucitn 3008 oa
2010 Artieato 66, Resofucibn 0240
e 2013 Arficuite 129 Resciucion

instalaciones sanitarias

{Dacreto 1500 d2 2007 Articufo 26
1 g|MEmeral 117 Atico B Mumerl} £ | & £
5 Resolucion 3039 te 2010 T
Anticudlo 66 Resoiuci(n 0230 g2
2013 Articylo 135, Resolurian
0242 Articulo 54

P

T
o7

CALIRCACION DEL BLOQUE

La caElicarion del Moque corresponds 81 17% del total det acts

L)

EQUIPOS Y UTEN SILIOS A | AR

HALLAZGOS

Condicionas de equiposy
utensilios

(Decreto 1500 o2 2007 Articuto 26
2 4| Nurmeeaf 1 1.1 7 3 &
Resducion 05 de 2010 Aticulo =
RE Numeral 4. Resallcibn Q240 o
204 2 Artieulo 129 Mumers! 4
Resofucitn 0242 Artic uld 35
Nemeral 5

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calficacion det Hogue carresponds a 79 del tolal del acke

Ingtituto Nagional de Vigilanda de Medicomentos y Alimentos - INVINA
(arrera 10 N2 64/28
PBY: 2946700

Bagetd - Colombic
WHLInVIma.gov.o

150 9061

Isontec

infgprazicnel

-
s

aP202-1 8CTH1-1 CO-5C734-1
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

PERSONAL MANIPULADOR
DEALIMENTOS AlAR]| | HALLAZGOS

(2]

Estado de salud
{signos/lesiones}.

3 1|(Rescrucion 3009 de 2016 et | B | 4]
15 Nurmera! 1. Resofucién 6240 da
43 Lrticuto 18 Resolunhing242
de 2013 Artizato 14) ‘ f‘F

Reconocimiento médico,

= i1 3009 gs 2010 Aitculo
3 2] 13 Mumernt 1 Resotucbnoziode | 3 | 4.5
2031 Aricede 15, Resolucidn 0242
tie 2013 Arficuia 14, Resolucisn

562 o 2016 Articula 15,5 l~i_-

fanc)

Practices higiénicas.

{Decraty 1500 de 2607 Adiculo 25
Hymerat 11 .13. Reschucidn 3009 de &

% 32010 Astodta 15 Humersi 3 8 e

Rosctckn 0240 de 2013 Arfiouto

17, Reselckin 6242 da 2013

Artiouic 164 I_c_

Educacién y capacitacion,

3 {Resofurion 3009 de 2010 Aritcwis 3 Yoo
7|69, Resotueron 0240 de 2013 -
Articeio 132, Resolocidn 0242 0g

2013 Artivety 511 I_
C
CALIFICACIGN DEL BLOGUE La caBftacon delbicque corresponde ol 22% dal totatde! act
4 [REQUISITOSHIGIENICOS | A | AR 1 HALLAZGOS

Recepcion y requisitos
legales.

{Decreto 1500 de 2007 Anicvio 36
Nomerat 1,23 Reselocidn 308 de -
4 12090 Aricuto 86 FKumerst 125 4 7132
¥5 Resolucide 0240 de 2013
Atieult 129 Nimeral 1,234y 5.
Resolutibn 0242 d= 2613 Aniculo
54 Mimeral 23 4.5y 6, Resiveitn

402 ¢ 20021 'T

TOHAICIONEg Ue
almacenamiento.

{Decreto 1300 do 2007 Ariigela 36
Nimerst 4. Resolyctén 3009 ¢ ‘
.21 2010 Articoto 17 numersiss 8| 4
3321,3322y3323 Anicup
EG Nomargl 1.2, 4 6y 7
Resclucitn D240 s 2013 Aticuig
28 Ariculo 123 Kimeral 1,246y

Consprvacion ds los -
mguttes, |

43

CALIFICACION DEL BLOQUE

ra 0 N°64/28
2948700

ot - Colombi
invim.goveo

GP202-1 8C 7341-1 CO-8C-7341-1
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo
productos carnicos comestibles.

SANEAMIENTO IR | HALLAZGOS

o

Suministre y caligad de
agua potable.

Deceh 1575 de 2007 Aato| g | 6 | g
10, Numeral 3. Resolucion L
2115 de 2007, Articulo §
Decrafo 1500 de 2007 Arficulo
26 Ndmeraf 1 1 11)

5

-

Residues liguidos.

5.2 51251 1

{Decet 1500 de 2007 Adicuio
26 Numeral 1,19}

Residuos slidos

5.3 (Dece 1500de 2007 Al | 4 | 2 | [
26 Numeral 1 19 Resolucion
351 da 2014)

Control integral de plagas.

5.4 {Decrelp 1500 de 2007 Aticilo 9
26 Numeral 138 Dacelo 1843

da 1991 0 noma que adi

@istiuya o reamplats).

Limpieza y desinfeccion de
areas, equipes y utensilios,

5.5| (Decrelo 1575 de 2007, Arfuts | 3 4
10, Numeral fy 2 Decreln
1500 de 2007 Arficaln 26 |
Numeral 1.3.12) 1—‘:

Soportes documentalgs de
saneamiento.

5.6| (DBCreto 1575 de 2007, Articuro 2
10 Ceereto 1500 oe 2007 Arifculo
MNdmeral 110 148

1L 11¥27 113 124122 ]
124y13) ]_{

=N

CALIRCACION DEL BLOQUE Lo esficacion del Hooue corras ponde 81 315 del total det acta

st

i

CONCEPTO. senscoreca wa En €250 que und 0 mas de los aspecios 2 evaluar
% DE CUMPLIMIENTO B 2R NIVEL DE CUMPLIMIENTO cea identificado como criico y caifcado camo,
FAVORABLE 20-100% inaceplable ). Indeperdiente cel porceniaje
cumplimiento pbieridp, & CONCEPTO SAMITARIC
FAVORASLE CON REQUERMENTOS 60 - 80 9% 3 emitir serd DESFAVORABLE v s¢ pfOCECk’-‘!é al
o apicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE < 599% fespeCtive,

tnstifuto Nacional de Vigiluncia de Medicamentos y Alimentos — INVMA
Carrera 10 N.° 64/28
PBY: 2948700

oz

P
o ulf
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

HTMERO TOTAL DE MUESTRA

TODOSPORUN
NUEVO PAI

i PAZ EQUIDAD EDUCACION

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizaciéon Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripciodn, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

HUMERD DEL ACTA DE TOMA DE MUE STRAS

S

Se debe austar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente comgiendo los hallazgos registrados enfa presente acta

V-APLICACION DE

T

Para constancia fxev‘;a lectura y rabificacisn
del mes de del afia

ontenido de fa presente acta frm

en la Ciudad de

funcicnarios y persanas que intervinieron en la vistta, hoy

Dz la presents acta se deja copia en poder del snteresado, representarte tegal, respansable del establecimiento ¢ quien atend:d la visita

NOTA: El acta debe $er notificada dentro de un plazo no mayoer da enco {8) dias contados & padtir de la realizacign de iz vista

POR PARTE DELOS FINCIONARIOS GUE REALIZAN LANIST

FIRMA FIRMA:
NOMBRE NOMBRE
CEDULA: CEDULA,
CARGO: CARGCO-
INSTITUCION IMSTIFUCIGN:

FIRMA FIRMA
#OMBRE HOMBRE:
CEDULA: CEDULA:
CARGO: CARGO:

Institufo Naciona! de Vigilandia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
Carvera 10 N.°64/28
PBX: 2948700

Begotd - Colombia
wwiinvimo.gov.co

=]

CO-5C-7341-1
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PAZ EQUIDAD EDUCACIQN

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne yfo productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No.6
Formulario de Inscripcion Sanitaria para Vehiculos Transportadores de Carne y
Productos Carnicos Comesiibles

LOGD ET5
DEPART)
¢ ADET:;ENTO MUNICIFIO DE LA F
INSGRIPCION INSCRIPGION ECHA

CODIGO DAIPOLA CODIGO DIVIFOLA
DEPARTAMENTC MUNICIRIO
= T

“MARCA DE VEHICULO I::IMWJELD :’

+ JCUAL ES UNIDAD DE TRAN SPORTE CON LA QUE CUENTA ELVEHICULD?:  TPOFURGIH D Biace JELVEHICL.D |:
12 AEM DLEUE D PLAGA DELREM ¢.0UE I:::‘
D SEMRREMOLDUED PLACA DEL SEM:REM GLOUE :I

* LCUENTA CON CAJA, CONTENEDOR © CISTERNA, CON
AISLAMIENTO TERMICO (ISOTERMO)?

* ¢ GUENTA CON UNIDAD DE FRIO? sl D

“NOMBRE DEL PROPIETARIC i

*GOCUMENTO DE IGENTIFICACIGN c.o.D cE L__[ wre D Himers o documens|

TELEFONC [ | Pax | cELULAR: [

GORREO ELECTRONICO: I

*DIRECCION DOMICILID |

UL

*MUNICIPIC DOMICILIO |

EXC LQSEVO PARA NTIDAD TERRITOR
(Esta sgecisi debi serdiidénciada por s Entidad Témitoy)

*DEPARTAMENTC DOMICILIC r

!

Entidad Tamitorial de Salud I Inscripzién No

Funcionaro qua realiza
Inscripeién:

Facha.

len FeRiizA 14 Inscripaian del vehlculg:

FIRMA: NOMERE:

CEDULA: TELEFONO DE CONTACTO:
TE)T o

FIRWA. NOMERE.

CEDULA: TELEFONC DE CONTAGTC

Se Recuerda que el propletario det whloule tighe (2) daog. ahos contados a pa;ti{ de |a_eipadicitn de 03 Tineamienios. par parte de Imwma, de acuerdo 3 1g]
establecido sn ef pafdhrafh- del artiuln 7 déioDecreto 1282 de 2016, para gumplr eon lo establecido en el Decrgto 1500y sus reglamentos -técnicos,

complementarios, Uind wz fralizados estos (2) dos afios o anlis deberd solitar ante_la Enfided Tarrfl.uﬂg! de ‘Salid - ETE comespendiente la Autorizacién
Sanitaria paza Traneporte - AST, en caso dg;gvdenciar Jécunplimientd sers objsio de las sanciones previstas &n los Brifculos 576 y. 577 de la Ley DR de 1879y

[caphule il gl Dec;ré'i_'n 1500 de 2007 y l2s respeciivas medidas 2anilarias de seguridad sobre ok produtios ransportados.

Institsto Nacional de Vigifancia de Medicomentos y Alimentas — INVINA
Carrera 10 N 64/28
PBX: 2348700

’ " 150 5001
Bogoté - (olambia

wLITIMO.G0v.00

(yiconee

GP202-1 50 7341 -1 CO-3C-1343-1



UEVO PAIS

w PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 7
Formulario de reporte de Vehiculos Transportadores de Carne y Productos Carnicos
Comestibles

FORMATO DE REPORTE DE VEHICULOS TRANSPORTADORES DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

[ ENTIDAD
H LOUENTA
TERRITORAL |  ENTIDAD
e SALUS bE | TERRITORIAL | R ow | PLAGA DL Pt
ORDEN | DESALWD. oot | mpooe NIMERGDE | FECHADE W’;‘ZT:E”E’ MLBICIFICTE | MARCA DL MODELO DEL | TRANSPORTE ¥RICULO, O CISTERNA, cgﬁmn

DEPARTAMEN| MUMCIPAL | ; .
SUIETD Ac'rlwgﬂ? INSCRIPEION MGHPGISN NScRRCioN | NIERIPCION va-[cu.o VERICULD | CONLA QlE PR OE FRIO?

LY  [(CATEGORIAS
Dl;?HTD ( LY 0 cuai‘”'; Ug ¢ [MSLAMIENTO
BOLO | | ESPECIALES) | - A VEHIGILO TERMICO
o . |sor=rmore

Instituto Nadonel de Vigilands de Medicomentos y Alimentos - INVIMA
Carjern 10 M°84/28
PBY. 2948700

a k- Net g

GP202-1 SC7341 -1 C0-8C-734141

150 4091

Bogotd - Colombiz
W InYime.gov.o

i leoptes
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

ANEXO No 8

Acta de Inspeccion Sanitaria con Enfoque de riesgo para vehiculos transportadores de carne y/o

productos carnicos comestibles

ACTA DE INSBEC
LOGO ETS . ;
TRANSPORTADORE
CluDAD| | FECHA ACTAN | ]

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

*CAJA, CONTENEDOR © CISTERNA, CON AISLAMIENTO
TERMICC {ISOTERMO)

*CUENTA CON UNIDAD DE FRIO si_— 1
*PRODUCTD QUE TRANSPORTA: rollo [
otreEsPECE[ ]

[~CAMPG OBLIGATORIC
*NOMBRE DEL PROPIETARIO [ 1
*‘DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce [] e& ] w1 [] worerods [ |
TELEFONO I | CORREG ELECTRONICC | ]
*DIRECCION QOMICILIO [ ]
“MUNICIPIC DOMICILIO | *DEPARTAMENTO DOMICILIO [ }
*NOMBRE DEL CONDUCTCR [ ]
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc [ ] e [ wr [ wimerods documento| |
*PLACA DEL TRANSPORTE [ ] *NUMERO DE INSCRIPCION [ ]
*UNIDAD DE TRANSPORTE: TrarreoN[__ | mroRremowave [ ] TPoseMRemoLvE ||
PLACA DEL REMOLQUE O SEMIREMOLQUE | |
CUENTA CON AUTORIZACION SANITARIA DE TRANSPORTE 51 [ no O

s.D NO|:|
T —

CERDO |:] BOVINOBUFALINOS[_JPRODUCTOS CARNIEDS GOM ESTIRLES (VISCERAS) 1_'_____]

Cus!

*HORARIO Y DHAS DE |

| *NUMERQ DE TRABAJADORES l——__l
OPERACION {INCLUDO GONDUCTOR ¥ AYUDANTE(S))

LAULTIMANISITA; = & i
FECHA DE LA FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO
| AL &

DESFAVORABLE

i
S

PROGRAMACION ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMDS
° SOLICTTUD DE PRACTICA DE FRUEBAS/!
SOLICTUD OFICIAL EVENTO DE NTERES EN SALUD PUBLICA 0 SAHCIONATORIOS ADMEN.

CTRO | ]Especit ique:

EvALUACIORT

Aceptable (A)

Marque ¢on una X ::uandé: el wehiculs cumple 1a totalidad de fas requisitas descritos en & INstICtv)
para el aspecio a evaluar

Aceptable con Requermiente (AR}

Marque con Una X cuando el vehiculp cumple parciaimente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecta a evaluar

Inaceptable ()

Marque con una X cuande el wehicula no cumple runguno de los requisites descritos en el nstructiv
para el aspecto a esaluar

Marque con una X fa casilla "C" cuando el incumphmiento del aspecto a venficar afecte la inocLidad
Crilico {C)|de los almentos v deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad gue impida que el establecimienta
continie ejerciends sus labores

El Vehicule debe estar cargado al mementa de realizar la inspeccion

Instituto Nedianal de Vigiancia de Medicomentos y Alimentos ~ INVIMA
Carrero 10 N."64/28

Baguts - (olombig
SANYIMD.gov.o

180 8001

Y lcontec

Pranecignol

GP202-1
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TODOS PORUN
EVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE QCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

] I; CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1 REQUISITOS DEL VEHICULO A |AR]| | HALLAZGOS

Disefio sanitana del whiculo,

(Resolucidn 300%2010, Art. 68 Numeral 1.1,
1.2, 1.5 Resolucién 25652004 Art. 4.; 11 |5.5 0
Resolucidn 240/2013, Al 137 Numeral 1.1, »

12 1.5 37

Resolucitn 242/2613, At 86 Numeral 1.1,
1.2 17 36) |_c"

CALIFISACION DEL BLOQUE La calficacidn dal bloque corresponde al 11% del total dal agta

REQUISITOS EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR | HALLAZGOS

Condiciones de los eguipos v utensilios

15

{Resolucidn 2505 de 2004, Art. 4.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012
Resoluciones 834 y 835 de 2013, Resolucién 11 6 0
J009/2010, At 88 Numeral 1.3, 1.4 2.1, 22
Resolucion 240/2013, AR. 131 Numeral 1.3,
14212

Resolucidn 242/2013, Art. 56 Numeral 1.3,
142122 |'E

CALIFICACION CEL BLOQUE La calficacion del bioque carresponda al 14% del total del acta

L)
-

PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Estada de safud

w
b

AR| | HALLAZGOS

(Resolucion 30092070, Art. 15 Numeral 1,
B 1|Art. 68 Numeral 4.1 Resolucion 240/2013, An. | 11 15,6 0
14 Numeral 1, Ait. 15, At 137 Numeral 4,

Resalucidn 242/2013, An. 13, Ant. 14, At 56
Numeral 4.1 } [-C'
Reconpeimiento Médico

(Resolucidén 30062010, Art. 15 Numeral 1,
. 2|Art. 68 Numeral 4.1, Resolucion 240/2013, 4 2 0
A 14 Numeral 1. Art. 15, Al 131, Numeral
4, Resolucitn 2422013, Arf 13, Arf 14, Arf
56 Numeral 4.1) |'E

Practicas higiénicas

{Resolucidn 3009/2010 Art. 15 Numeral 3;
B, JResclucidn 240/2013, An. 14 Nemerat 3, A | 41 |§,5| 0
17

Resaiucitn 242/2013, Art. 13 Numerat 3, Art
16} ]

Educacian y Capacitacidn

{Resolucion 30092610 At 15 Numeral 2, Art.
68 Numeral 4.1, Art. 89 Nurmeral 1 y 2;
Resaolucidn 240/2013, An. 14 Numeral 2; Arnt. 8 3 0
132, Numeral 1;

Resolucion 242/2013, Art. 13 Numeral 2, At
57 Numerai 1) =

B.4

CALIFICACION DEL BLOQUE La calficacién del blaque corresponde af32% del tatal dal acta

Insfituto Nodicnat de Vigilanda de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
Correrg 10 N°64/28
PBX 2248700

150 8001

Bagotd - Colombin
WEIima,goveo

GP202-1 3073411 CO-8C-7341-1
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacion Sanitaria
Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de
almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcién, Inspeccién, Vigilancia y Control del transporte de carne y/o
productos carnicos comestibles.

s

SANEAMIENTO ATAR] 1

HALLAZGOS

Limpieza del wehicula

(Resolucién 30092010, Art 66 Numersl 4.2y 11
paragrafo; Resolucin 2406/2073, Art 131
Numeral 4.1 y su pardgral, Resolucion
242/2013, At 56 Numeral 4.2, 43 }

.1 55 0

CALIFICACION DEL BLOAUE

La caificazian del blogue corresponde al 13% del olal del acta

L

REQUISITOS HIGIENICOS AAR| 1

HALL

AZGOS

Procedencia Matera Prima

{Lay 09/1979, Artliculc 344, Resolucion 402 de
2002, Ait. 5 Resolucidn 5109 de 2005,
Decrefo 1500/2007. Art. 39 Numeral 2, 1
Rasolucidn 3009/201G Arf. 68 Numeral 3.1, 1 5!5 0
Resclucidn 240/2013, Ant. 62, 114, 131
Numeral 2.7,

Resclucidn 242/2013, Ar. 56, Numeral 3.1)

5.1

Condiciones de Transporte

{Resolucion 30062010, Art. 68 Numeral 3.2,
5,213 3, 34, 3.5 Resolucién 240/2013, A 131 11 5,5 0
Numersl 3.2, 3.3, 3.4, 35 3.6

Resolucidn 242/2013, At 56 Numeral 3.2,
34 35 36)

Cadena de Frio

- =3(Decrem 18G/2007. Art 39, Resolucian 13 0
“Y|3008/2070, At 66 Numeral 3, Resoiucion

240/2013, AR. 129 Numeral 3, Resofotién

242/2013 Numeral 4)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calficacian del blogue corresponde al 35% del tatal del acta

En caso que uno o més de o5 aspectos A svaluat sea
identificado como criiwe y caificads como inaceptablel

(}. independiente del porcentaje de cumpimientol
abtenido, el CONCEPTO SANTARIO a emitic serd)
DESFAVORABLE y se procederd a apicar lag

% DE CUMPLIMIENTO CONGEP TD. scieccions con una #quls (41  carcepto smslrln a eitit NIVEL DE CUMPLIMIENTO
FAVORABLE 80 -100%
DESFAVCRABLE < 79,8%

& que haya kugar y MEDIDA SANTARIA

SEGURIDAD  respectiva  sobre el producto
wansportado, en este casn el vehkcul no podrd
realzar ol Iransporta de camne y/o productos odrnisos

comastibles

NUVERO TOTAL LE MUESTRAS TOMADAS

NUMERC DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

Si ] No |Cua’|:

Instituto Nationg! de Vigitoncia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
Carsera 10 N." 64/28
PBX: 2946700

Bogot - Colombia
W invimo.goveo

150 5001
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RESOLUCION NO. 2016041871 DEL 7 DE OCTUBRE DE 2016

TODOS PORUN
NUEVO PAIS

e PAZ EQUIDAD EDUCACION

Por la cual se establecen los lineamientos para obtener Autorizacién Sanitaria

Provisional por parte de los establecimientos que realizan las actividades de

almacenamiento y expendio de carne y/o productos carnicos comestibles, asi
como la Inscripcion, Inspeccion, Vigilancia y Control del transporte de carne ylo

1: 2040700

fo

productos carnicos comestibles.

Fara constancia previa leclura y ratificacion del contenido de |
mes de dal anc en fa Ciudad de

De la presente acta 5o deja copla en poder del interesado, representanta iagal, responsable del establecimianto o quien atencid |a vsita

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (8) dias contados a partir de la realizacisn de la visia.

del

PUR PARTE DE LOS U

FIRMA FIRMA-

NCMEBRE NOMBRE:
CEDULA: CEDULA
CARGO: CARGC:

INSTITUCION: INSTITUCIEN:

ORI M

FIRMA: FIRMA
NOMERE: NOMBRE:
CEDULA. CEDULA:
CARGO: CARGO:!

itute Nucional de Vigiloncia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA
rara 10 N.264/28

otd - (olombia
Wi nvimn.gov.co

GP202-1
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