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MARCO LEGAL

RESOLUCIÓN 2674 DE 2013
RESOLUCION 5109 DE 2005



PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES

CONTROL MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

 Toda materia prima e insumo con ficha técnica 
y rotulada. 

 Registros de procedencia, rotación (teniendo 
en cuenta vida útil) y volúmenes. 

 Almacenamiento organizado y disponer de 
espacio suficiente para su movilización.

 Almacenadas en condiciones de conservación 
requeridas
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PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES

MANEJO DE TEMPERATURAS

 Los alimentos cocidos deben 
alcanzar una temperatura mayor a 
60°C

 Los alimentos que requieren 
refrigeración o congelación deben 
estar a las temperaturas optimas

 Por ejemplo el pollo crudo debe estar  
en refrigeración -2°C a 4°C
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PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

 Cumplir la legislación sanitaria para envases en 
contacto con alimentos. 

 Limpios y de uso exclusivo para alimentos. 
 Las operaciones de envasado, empacado y 

embalaje deben realizarse en un área 
independiente con condiciones que protejan el 
alimento de contaminación

 No se almacenan sustancias peligrosas en 
áreas de preparación y de almacenamiento
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ROTULACIÓN DE 
ALIMENTOS Y 

BEBIDAS
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PANELA



RESOLUCION 779 DE 2006
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Artículo 13. Del rotulado. Los productores que 
actualmente utilicen envases y embalajes para panela 
deben cumplir con los requisitos que se establecen a 
continuación:

 a. Nombre completo del producto e ingredientes; 
b. Marca comercial;
c. Nombre y ubicación del trapiche panelero; 
d. Número de lote o fecha de producción; 
e. Condiciones de conservación;
f. Declaración del contenido neto, de acuerdo con la 
normatividad vigente; 
g. En el caso de la panela destinada para exportación, el 
rotulado debe ajustarse a las exigencias del país de 
compra
LOS QUE PIDIERON AGOTAMIENTO DE ETIQUETAS HASTA DICIEMBRE 
TIENEN PLAZO



ROTULACIÓN DE LA CARNE – Producto empacado nacional e 
importado 

MR. PORK
COSTILLA DE PORCINO

Peso Neto:  1200 Kg
Lote: 041215         VENCE: 18/12/2021 

Fabricado por: PLANTA DE BENEFICIO Y 
DESPÓSTADORA “DON PORCINO”
Calle 78 CON AV 26 -56 Barrio Praga – 
Zaragoza Santander 
Consérvese refrigerado hasta 7°C. 
Uso: hornear y asar. 



ROTULADO CON REGISTRO SANITARIO 

POLLO EN SALMUERA   DEBE CONTAR 
CON 
REGISTRO SANITARIO 

CARNE AHUMADA, CARNE SERRANA :  
REGISTRO SANITARIO

COSTILLAS AHUMADAS: REGISTRO
 SANITARIO.



ivcalimentosnarino@idsn.gov.co

GRACIAS
Programa de vigilancia de alimentos y bebidas
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